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Bei Fleisch und tiefgekihltem Gefligel finden Sie
hier das M'mdesthaltbarke'\tsdatum. Es gibt Auskunft
dariiber, bis zu welchem Zeitpunkt das Fleisch seine
geschmack\ichen Eigenschaften pehalt — yorausgesetzt,
es wird richtig gelagert. Mindestens, das bedeutet aber
auch: panach sind die Waren mit hoherWahrscheinlich-
keit immer noch einwandfrei. Priifen Sie zur Sicherheit
das Aussehen der Ware und machen Sie die Ge-
schmacks- und Geruchsprobe.
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Da Hackfleisch und Gefligel leicht verderblich sind,
tragen sie ein Verbrauchsdatum. Dann gilt: Bis zu
diesem Datum miissen die Lebensmittel spatestens
verbraucht werden.
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