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Liebe Leserinnen und Leser,

die Wirtschaftsbeteiligen nehmen ihre Verant-
wortung fir die Produktion und Vermarktung
sicherer Lebensmittel ernst. Dazu bringen sie
unter anderem konkrete Verbesserungen unter
dem Dach des QS-Systems auf den Weg.

Nicht nur mit dem Antibiotikamonitoring und
den unangekiindigten Audits ab 2013 l4sst die
Wirtschaft Taten sprechen. Fortschritte gibt es
auch bei dem Ausstieg aus der Ferkelkastrati-
on. Dazu gibt es jetzt neue Anforderungen im
Leitfaden Schlachtung/Zerlegung (Seite 2).

AUS DEN FACHBEIRATEN QUALITATSSICHERUNG ERNST NEHMEN

VerstoRe gegen QS-Anforderungen werden im
Sanktionsbeirat behandelt. Der langjahrige Vor-
sitzende Wilbert Knickenberg hat jetzt sein Amt
an Kurt Pillmann tibergeben (Seite 2).

Und auch von unserer Informationskampagne
,QS-live.“ gibt es Neues (Seite 3).

Viel Spafy beim Lesen wiinscht

Ihr QS-Team

Die QS-Antibiotikadatenbank ist seit April
2012 online. Jetzt haben sich die QS-Fach-
beirdte iiber den weiteren Fahrplan des
Monitorings verstdandigt. Und auch bei der
Priifsystematik im QS-System wird es Neu-
erungen geben: Unangekiindigte Audits
werden ab 2013 auf allen Stufen der System-
kette Fleisch und Fleischwaren verbindlich.

Fir die Gefligelmastbetriebe sind die ersten
Daten zu Antibiotikaverschreibungen erfasst.
Die Gefligelwirtschaft hat damit den Anfang
gemacht. Im September 2012 wird die Mast-
schweinehaltung folgen. Das hat der Fachbeirat
Rind- und Kalbfleisch, Schweinefleisch in seiner
letzten Sitzung beschlossen. Kiinftig werden da-
mit auch die Antibiotikaanwendungen in diesem
Bereich in der Vetproof-Datenbank registriert.
Der Leitfaden Antibiotikamonitoring Schweine-
mast wird mit Experten aus der Landwirtschaft,
der Wissenschaft und Tierdrzten kurzfristig tiber-
arbeitet und tritt zum 1. Juli 2012 in Kraft.

Mit dem verabschiedeten Zeitplan bekraftigen
die Wirtschaftsvertreter in den Fachbeiraten,
dass sie am eingefiihrten Antibiotikamonitoring
festhalten. Man werde mit der Datenerfassung

nicht warten, bis eine staatliche Datenbank
eingerichtet sei. Diese wird mit der von der Ag-
rarministerkonferenz angekiindigten Anderung
des Arzneimittelgesetztes moglich. Einen kon-
kreten Zeitplan dafir gibt es noch nicht.

Unangekiindigte Audits ab 2013

Auch die zweite Entscheidung der Fachbeirdte
ist grundlegend. Zum 1. Januar 2013 wird der
Leitfaden Zertifizierung revidiert. Damit dndert
sich die QS-Priifsystematik. Zukiinftig werden
auf allen Stufen der Systemkette Fleisch und
Fleischwaren unangekiindigte Audits durchge-
fuhrt.

Die Systempartner konnen dabei wdhlen:
entweder die Systemkontrollen laufen unange-
kiindigt ab oder es werden zwischen den regu-
laren Systemaudits zusatzliche unangekiindigte
Spotaudits stattfinden, bei denen die Auditoren
ihren Blick schwerpunktméfig auf die Produk-
tionsprozesse richten.

Fir die Stufe Landwirtschaft ist vorgesehen,
eine Stichprobe aller Betriebe zu prifen:
50 Prozent aller Gefliigelbetriebe und 20 Prozent
der Schweinehalter jahrlich sind zusatzlich un-
angekindigt zu kontrollieren. Noch offen ist, wie
viele Rinderhalter unangekiindigt kontrolliert
werden sollen.
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SANKTIONSBEIRAT WILBERT KNICKENBERG UBERGIBT VERANTWORTUNG AN KURT PILLMANN

Nach fast neunjdh-
riger Tatigkeit hat
Wilbert Knicken-
berg den Vorsitz
im QS-Sanktions-
beirat an Kurt Pill-
mann (siehe Foto)
iibergeben. Mit Dr.
Friedhelm Adam
wurde ein weiterer
Sachverstdndiger aus der Landwirtschaft in
den Sanktionsbeirat berufen.

Wilbert Knickenberg ibernahm den Vorsitz des
Sanktionsbeirats bereits zwei Jahre nach der

Griindung des QS-Systems im Jahr 2003. Bis zu
seinem Ausscheiden leitete er insgesamt 34 Sit-
zungen und verhandelte tiber 1.400 Sanktions-
falle. Unter dem Vorsitz Knickenbergs verhdngte
der Beirat insgesamt fast 1.000 Vertragsstrafen.
In rund 330 Féllen belieR er es bei einer Abmah-
nung. 69 Verfahren wurden eingestellt.

Dass die Entscheidungen des Sanktionsbeirats
dabei auch vor ordentlichen Gerichten Bestand
haben, beweist ein Fall aus dem Jahr 200s5.
Die Entscheidung eines Amtsgerichts damals:
Zugunsten des QS-Systems.

QS-Geschéftsfiihrer Dr. Hermann-Josef Nienhoff
bedankte sich bei Wilbert Knickenberg fir das
langjdhrige Engagement und betonte die stets

faire und grtindliche Art der Verhandlungsfiihrung.
Im Mérz 2012 verhandelte der Sanktionsbeirat
erstmals unter dem neuen Vorsitzenden Kurt
Pillmann, der bis zu seiner Pensionierung im
Jahr 2010 Président des Bonner Landgerichts
war. Als weiterer Neuzugang engagiert sich
seitdem Dr. Friedhelm Adam von der Landwirt-
schaftskammer Nordrhein-Westfalen im Sankti-
onsbeirat. Dr. Adam leitet in Miinster das Referat
Tierproduktion.

Damit setzt QS auf Wissen und Erfahrung, damit
auch kinftig Verstéfie gegen die Anforderun-
gen im QS-System konsequent und fachgerecht
beurteilt werden.

JUNGEBERMAST NEUES KRITERIUM IM LEITFADEN SCHLACHTUNG/ZERLEGUNG

Die Jungebermast erdffnet nach Einschét-
zung der meisten Experten den besten Weg
zu einem flachendeckenden Ausstieg aus
der Ferkelkastration. Zur Feststellung von
moglichen Abweichungen bei Ebergeruch
wird jetzt ein neues Kriterium im Leitfaden
Schlachtung/Zerlegung verankert.

Innerhalb der letzten Jahre hat es bei der Er-
kennung von Ebergeruch konkrete Fortschrit-
te gegeben. Deshalb wird es zukinftig fur die
Schlachtung von Jungebern ein neues Kriterium
im QS-Leitfaden Schlachtung/Zerlegung ge-
ben. Nach dem 1. Juli 2012 missen Betriebe,
die Jungeber schlachten, geeignete Verfahren
einsetzen, um eine zuverlassige Erkennung von
geruchsauffalligen Karkassen zu gewdahrleisten.
Folgende Punkte sind kinftig unter anderen zu

beachten:

m Die Spezifikation von Sensitivitat, Spezifitat
und Reproduzierbarkeit des Testverfahrens
muss schriftlich vorliegen.

B Mitarbeiter, die ausgewahlt wurden, um
geruchsauffallige Karkassen zu erkennen,
missen ausreichend geschult sein.

SALMONELLENMONITORING ANDERUNG DER CUT-OFF WERTE

B Separate logistische Prozesse fur die Tren-
nung von Schlachtkdrper mit entsprechenden
Geruchsauffélligkeiten missen vorhanden
und dokumentiert sein.

B Die Ergebnisse flr jede Partie, die auf Eber-
geruch getestet wurde, missen an den Land-
wirt/Einsender zuriickgemeldet werden.

Auditoren, die die genannten Punkte im QS-

Audit iberprifen, sollen sich entsprechend wei-

terbilden und regelméafig an Fortbildungen zu

dem Thema teilnehmen.

Der Ausstieg aus der Ferkelkastration wurde be-
reits im Herbst 2008 von den Spitzenverbande
der deutschen Land- und Fleischwirtschaft sowie
des Lebensmitteleinzelhandels in der ,Dissel-
dorfer Erkldarung® vereinbart. Mit den neuesten
Erkenntnissen kommt er ein Stiick naher.

Vor acht Jahren hat die Wirtschaft das QS-
Salmonellenmonitoring ins Leben gerufen:
Mit grofem Erfolg, wie die deutliche Ab-
nahme der Schweinemastbetriebe mit ho-
hem Eintragsrisiko von Salmonellen in die
Lebensmittelproduktion seit dem beweist.
Jetzt steht eine Weiterentwicklung des Mo-
nitorings an.

In den letzten Jahren ist die Zahl der Betriebe
mit einem hohem Salmonellenrisiko (Katego-
rie lll) von 7 Prozent auf 3 Prozent gesunken.
,Dies war nur moglich, weil Schweinemaster
und Tierdrzte gemeinsam das Problem ange-
gangen sind. Auf dem Erfolg werden sich die
Verantwortlichen nicht ausruhen, gilt es doch,
das weiterhin bestehende Risiko durch Sal-
monellen im Fleisch nachhaltig zu reduzieren®,

sagt Thomas May, bei QS verantwortlich fir
das Salmonellenmonitoring.

Zukiinftig werden die Grenzwerte (cut-off) fur
die Entscheidung, wann eine Probe positiv
oder negativ bewertet wird, reduziert. Da-
nach werden mehr Betriebe in die Kategorie Il
(hohes Salmonellenrisiko) eingestuft. Diese
Betriebe missen in Abstimmung mit ihrem
Tierarzt MaBnahmen zur Salmonellenreduzie-
rung umsetzen.

Da es aber innerhalb der Gruppe der Katego-
rie lll Betriebe Unterschiede fir ein héheres
Risiko fiir den Eintrag von Salmonellen in den
Schlachthof geben kann, sollen diese Betriebe
differenzierter betrachtet werden.

Dazu werden Experten aus Landwirtschaft Wis-
senschaft und Tierdrzte bis zum Herbst intensiv
beraten. Uber die Senkung des Cut-Off-Wertes

il s
war in der Vergangenheit viel diskutiert wor-
den. Eine endglltige Entscheidung des Fach-
beirats steht noch aus.

Landwirte, die von der Anderung des Cut-Offs
betroffen waren, werden bereits iber mogli-
chen Auswirkungen informiert.

Fragen dazu beantworten wir gerne.
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VERBRAUCHERKOMMUNIKATION

VERBRAUCHERKOMMUNIKATION NIMMT FAHRT AUF

Die Verbraucherkommunikation bei QS
gewinnt an Fahrt. Seit Februar ist die Inter-
netseite der EU-geforderten Kampagne ,,QS-
live. Initiative Qualitdtssicherung.” online.
Ganz aktuell wurde die Seite nun in ihrem
vollen Umfang ,live“-geschaltet: Mit zahl-
reichen Informationen, Bild- und Filmmate-
rial und vielen interaktiven Elementen.

Ziel der Kampagne ist es, den Bekanntheitsgrad
des QS-Priifzeichens bei den Verbrauchern zu
erhdhen und als vertrauenswiirdiges Signal fur
sichere Lebensmittel zu verankern. Davon profi-
tieren alle QS-Systempartner, die das Priifzeichen
fir ihre eigene Qualitdtskommunikation nutzen.

JOSEF SCHOBERL FUR DIE INITIATIVE QUALITATSSICHERUNG

Fiir ,,QS-live. Initiative
Qualitatssicherung.*
geben Vertreter der
Produktionsstufen
einen Einblick in ihr
tagliches Engage-
ment fiir sichere und
hochwertige Lebens-
mittel. Reprdsentant
fir die Tierhaltung
ist Josef Schoberl,
Rinderhalter aus Bayern.

Fir Josef Schoberl liegen die Vorteile einer QS-
Systemteilnahme auf der Hand: Sicherer Absatz
fur seine Kalber und Altkiihe und die Chancen
auf Mehrerlose bei der Vermarktung. Den Auf-
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Mit der neuen Webseite richtet sich die Initiative
jetzt an die breite Offentlichkeit im Internet. Dort

wand und die Kosten der Systemteilnahme halt
er fir angemessen: ,,QS fordert nichts, was bei
mir nicht sowieso schon zum Produktionsstan-
dard gehort”, sagt der Landwirt, der den Hof
1990 von seinen Eltern tbernommen hat.

Ofter schon hat er im Licht der Offentlichkeit
gestanden. Seit Jahren setzt er sich fir das
Ansehen der Landwirtschaft ein und begrift
regelmaBig Besuchergruppen auf seinem Hof.
LWir haben nichts zu verbergen, alles geht mit
rechten Dingen zu“, sagt der gelernte Landwirt-
schaftsmeister. Seit 25 Jahren dokumentiere er
alles, was fur seine tagliche Arbeit wichtig sei.
Mit seiner Teilnahme an dervon der EU geférder-
ten Informationskampagne ,QS-live. Initiative
Qualitatssicherung.” tragt Josef Schoberl dazu
bei, das QS-Priifzeichen bei den Verbrauchern

INFORMATIONSANGEBOT WIRD MOBIL

Fiir die Nutzer von internetfihigen Han-
dys hat QS seine Webseiten optimiert. Ein
schlankeres Design verkiirzt Ladezeiten
und ermoglicht einen schnelleren Seiten-
aufbau. Damit hat QS auch die Vorausset-
zungen geschaffen vom Handy aus iiber
QR-Codes auf das Informationsangebot im
Internet zu gelangen. QR-Codes sieht man
jetzt immer haufiger.

Sie sind rechteckig gemustert und werden
zunehmend auf Handzettel oder auf Plakate
gedruckt: Die Rede ist von QR-Codes. (Quick
Response dt.: ,schnelle Reaktion). QR-Codes
verschlisseln Informationen oder Links zu
Webseiten, die mit mobilen Gerdten schnell
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und mit geringem Aufwand aufgerufen wer-
den konnen. Voraussetzung dafir ist eine
funktionierende Handykamera und ein kleines
Programm auf dem Handy (App), das den QR-
Code entziffert.

Urspriinglich entwickelt fiir den Einsatz in der
Logistik, werden QR-Codes heute auch in der
Kommunikation eingesetzt. QR-Code ergdnzen-
den das Informationsangebot, indem sie bei-
spielsweise auf weiterflihrende Webseiten, wie
beispielsweise die QS-Internetseiten verweisen.
Kunden im Lebensmittelhandel kénnen sich so
noch im Laden informieren, z. B. Uber das QS-
Priifzeichen und das Engagement der Wirtschaft
fur sichere Lebensmittel.

berichten kiinftig Vertreter aller Produktionsstu-
fen tber ihr Engagement flr die Sicherung von
Qualitdt und Lebensmittelsicherheit: Jennifer
Bauder (Auszubildende im Lebensmitteleinzel-
handel), Josef Schéberl (Rinderhalter aus Bay-
ern), Peter Fehmel (Gemiseerzeuger aus der
Pfalz) und Franz-josef Seibold (Metzger) erlau-
ben dazu einen Einblick in ihre tagliche Arbeit.

Landfrau und Ernahrungsberaterin Lore Mauler
fuhrt dariber hinaus Tagebuch im Internet. In
ihrem Blog gibt sie Verbrauchern Tipps und Hin-
weise im Umgang mit frischen Lebensmitteln.

Klicken Sie doch mal rein:

bekannter zu machen. Er sagt: ,,Der Verbraucher
sollte schon wissen, dass, wenn er das blaue QS-
Symbol sieht, die Produkte gepriift sind.”

Das Wohl seiner 8o Fleckviehkiihe liegt dem Rin-
derhalter sehr am Herzen. In den vergangenen
Jahren hat er in moderne Stallungen investiert.
Bullenkalber vermarktet er tiber eine Erzeuger-
gemeinschaft, weibliche Kélber zieht er selber
auf. Zum Hof gehoren 75 ha Ackerflache, 25
ha Griinland und 20 ha Wald. 100 Prozent des
taglichen Griinfutterbedarfs deckt er aus den Er-
zeugnissen der hofeigenen Flachen; Kraft- und
Mineralfutter kauft er zu.

Wer mehr Uber Josef Schoberl und sein Enga-
gement flr sichere Lebensmittel erfahren will,
kann ihn im Internet unter

naher kennen lernen.

Inzwischen gibt es ein Informationsangebot
iber die Qualitatssicherung bei Fleisch und
Gemdse. Nach dem Aufrufen der entsprechen-
den Seite tiber den QR-Code (s. u.) kann ein
Nutzer bei Bedarf auf weitere Online-Angebote
klicken. QS wird diesen Bereich seiner Online-
Kommunikation weiter ausbauen und damit
den Service flr seine Systempartner erweitern.

Bei Fragen oder
Anregungen,  steht
lhnen Herr Stefan

Martin, bei QS-ver-
antwortlich fur Mar-
keting und Vertrieb
gerne zur Verfligung.
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FUTTERMITTEL KENNZEICHNUNG VON SACKWARE

Wer im QS-System mit Futtermitteln han-
deln will, muss Systemteilnehmer sein oder
ein giiltiges Zertifikat eines von QS-aner-
kannten Standards haben. Eine Ausnahme
gibt es allerdings: Futtermittelhdndler, die
ausschlielich Sackware oder verpackte
Ware vertreiben, miissen nicht zertifiziert
oder Systemteilnehmer sein. Darauf macht
QS seine Systempartner aufmerksam.

Einzelfuttermittelhersteller, Mischfutterherstel-
ler und Handler im QS-System diirfen gesackte

bzw. verpackte QS-Futtermittel auch von Hand-
lern beziehen, die nicht nach QS oder nach
einem von QS anerkannten Standard zertifi-
ziert sind (z. B. GMP+). Handler von loser Ware
miissen jedoch QS-Systemteilnehmer oder nach
einem anerkannten Standard zertifiziert sein

Die o0.g. Ausnahme gilt auch fiir Landwirte im
QS-System. Fur den Bezug loser QS-Futtermittel
empfiehlt QS weiterhin, diese nur von zertifizier-
ten Handlern (QS oder anerkannter Standard) zu
beziehen. Handler mit Zertifizierung sind in der
QS-Datenbank veroffentlicht und konnen ber

SYSTEMPARTNER UND MARKTE DIE AKTUELLEN ZAHLEN
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die offentliche Suche gefunden werden. Infor-
mationen dazu stehen im Leitfaden Futtermittel-
wirtschaft. Diesen finden Sie im Downloadcenter
auf der QS-Unternehmenswebseite.

Insgesamt liegt die Zahl der Systempartner auf
einem stabilen Niveau. Im Vergleich mit dem
Vorjahresmonat ist die Zahl der Systempart-
ner in den meisten Stufen sogar noch ein klei-
nes bisschen gewachsen. Besonders auf der
Stufe Futtermittel im Bereich Handel, Transport
und Lagerung haben sich Unternehmen fiir die
Systemteilnahme entschieden (+190). Gleiches
gilt fir die Stufe Tiertransport (+100).

Nicht zu tibersehen ist der Strukturwandel in der
Landwirtschaft, der sich auch in den System-
partnerzahlen wieder deutlich ausdriickt. Wah-
rend sich in den letzten zwolf Monaten weitere
179 Gefligelhalter fir das QS-System angemel-
det haben, sind in der gleichen Zeit rund 870
Schweinehalter und 340 Rinderhalter aus dem
System ausgeschieden.

Insgesamt davon Ausland

Stufe (Stand Mai 2012)
106.195 7.590
Futtermittel 3.326 406
- Einzelfutterherstellung'? 1.148 89
- Mischfutterherstellung? 1.267 265
- Handel, Transport, Lagerung* 911 52
Landwirtschaft 77.063 6.731
- Rinderhaltung® 30.530 6
- Schweinehaltung® 42565 5.224
- Gefligelhaltung 3.968 1.501
Tiertransport 1.701 86
Schlachtung/Zerlegung’ 393 42
Verarbeitung 262 9
Lebensmitteleinzelhandel® 23.450 316

1 Zusétzlich lieferberechtigt auf Basis GMP-Zertifizierung: 210 (+210)Betriebe
4 Zusétzlich lieferberechtigt auf Basis GMP-Zertifizierung: 2.465 (+2.465) Betriebe

3 Inklusive 531 (-6) fahrbare Mahl- und Mischanlagen

2 Inklusive 30 (+30) Zusatzstoff- und Vormischungshersteller

5 Zusétzlich lieferberechtigt fiir Schlachtkiihe: 29.644 (+1288) Betriebe tiber QM-Milch-Auditierung
6 Zusatzlich lieferberechtigt auf Basis von Systemanerkennungen: 7.611 (+64) Betriebe QSG (DK) und 2.152 (-41) Betriebe Certus (B)
7 Zusétzlich lieferberechtigt auf Basis von Systemanerkennungen: 15 (-) Betriebe QSG (DK) und 47 (-4) Betriebe Certus (B)

8 Inklusive 142 (+2) Betriebe FleischgroBhandel

+++ KURZ UND AKTUELL +++ KURZ UND AKTUELL +++ KURZ UND AKTUELL +++ KURZ UND AKTUELL +

10-Jahre QS: Dr. Iris
5 - Rudat-Schwarz und
- ' Robert Romer
\ Im April konnten wir
gemeinsam mit Frau
Dr. Iris Rudat-Schwarz, bei QS verantwortlich fir
das interne Qualitdtsmanagement, und Herrn
Robert Romer, verantwortlich fiir Schlachtung/
Zerlegung und den LEH, das zehnjahrige Jubila-
um feiern. Beide begleiten die Entwicklung des
QS-Systems praktisch von Anfang an.

e

Jahresbericht

Auf der Jahrespressekonfe-
renz in Frankfurt/Main hat QS
den Jahresbericht 2011/2012
vorgestellt. Der Bericht gibt
einen Uberblick tiber die Er-
eignisse und Tatigkeiten im

[

abgelaufenen Jahr und bringt einen Ausblick
auf das aktuelle. Schwerpunkte des Berichts
sind: Antibiotikamonitoring, Spotaudits und QS-
live. Der Jahresbericht steht unter dem Motto:
~Lebensmittel aus guten Handen®.

Anderung in der Geschiftsstelle
Seit Anfang April verstarkt Frau Lisa
Kramer bei QS den Bereich Land-
wirtschaft/Futtermittel. Frau Krdmer
. A ist kompetente Ansprechpartnerin
flr alle Fragen rund um QS-Futtermittel.

ICRT-Datenbank online

Das Internationale Komitee flr StraBentrans-
port (IRCT; International Committee for Road
Transport) hat eine Datenbank mit Informatio-
nen Uber Materialien und Reinigungsverfahren
zur Vorbeugung unerwiinschter Verunreinigun-

gen von Futtermitteln beim Transport online
gestellt. QSistin diesem Gremium Mitglied. Unter
der Adresse http://www.icrt-idtf.com kénnen
Unternehmen die Datenbank nutzen.

JETZT ABONNIEREN:

Infobriefe und Newsletter immer aktuell
von QS. http://www.q-s.de/abo.html
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