QS QUALITAT UND SICHERHEIT GMBH
«Risikoorientiertes Vorgehen und gezielter
Verbraucherschutz miissen im Vordergrund stehen*

Wilfried Kamphausen, bei der QS
Qualitédt und Sicherheit GmbH fiir die
Warengruppe Obst, Gemiise und
Kartoffeln verantwortlich, kommen-
tiert im Folgenden das aktuelle Ge-
schehen in der EHEC-Krise.

Direkt nach Bekanntwerden der ersten
EHEC-Erkrankungen im GroBraum
Hamburg haben die QS Systempartner rea-
giert und im Sinne des vorsorgenden Verbrau-
cherschutzes damit begonnen, ihre Produkte
auf eine mogliche Verunreinigung mit EHEC-
Bakterien untersuchen zu lassen. QS hat diese
Initiative unterstiitzt und eine Liste mit ge-
eigneten, anerkannten Laboren zusammen-
gestellt, sowie praktische Hinweise zur Bepro-
bung und zu Analyseverfahren gegeben. Dar-
ber hinaus haben wir unsere Systempartner
aufgefordert, uns die Analyseberichte zuzu-
senden. Inzwischen konnten wir rund 3500
Analyseberichte auswerten — alle Untersu-
chungsergebnisse waren negativ. Damit be-
stitigt sich die bisherige Einschéitzung wo-
nach frisches Obst und Gemiise in Bezug auf
EHEC bisher nicht zu den risikoreichen Pro-
duktgruppen gehérte. Als sich die Hinweise
auf spanische Gurken und den Hamburger
Grofmarkt verdichteten, sandten wir sofort
Experten dorthin. Als Vorsorgenmalnahme
und um das Problem einzukreisen, wurden
hier, aber auch in zwei Betrieben in Spanien
umfassend Produktproben, Abklatschproben
sowie Boden- und Wasserproben untersucht.

Nachdem vor wenigen Tagen die Warnun-
gen vor dem Verzehr von Salat, Tomaten und
Gurken aufgehoben wurde, wird aktuell noch
var dem Verzehr von rohen Sprossen gewarnt.
Aktuell priifen wir, ob und wie das Monitoring
und die Vorschriften zu den Hygienemafnah-
men im QS-System sinnvoll erweitert werden
kénnen. Bereits heute miissen unsere Sy-
stempartner gerade auch in Bezug auf Hy-
giene umfangreiche Vorschriften beachten.
Diese werden in den regelmiilig durchge-
fithrten Systemaudits durch unabhéngige
Zertifizierungsstellen tiberpriift. So miissen
zum Beispiel Erzeuger im QS System das Be-
wisserungswasser risikoorientiert {iberprii-
fen. Bei Nacherntebehandlungen muss das
Wasser Trinkwasserqualitdt haben. Fresh-
Cut-Produzenten im QS System miissen ihre
Produkte regelmiRig auf Keimbelastungen
iiberpriifen. Als Grenzwerte gelten hier die
Empfehlungen der Deutschen Gesellschaft

fiir Hygiene und Mikrobiologie
{DGHM). Zurzeit stimmen wir
mdgliche, sinnvolle MaRnah-
men mit Experten aus der Wis-
senschaft und unseren Gremien
ab, um dann ziigig zu entschei-
den, welche Anderungen oder
Ergédnzungen in den QS-Anfor-
derungen erforderlich sind, Fiir
uns geht es darum, einen Nut-
zen fiir den Verbraucherschutz
zu erzielen und Klar risikoorien-
tiert zu agieren.”

Zu den beiden aktuellen EHEC-Fillen in
Franken und Hessen, bei denen es sich nach

NIEDERLANDE

bisherigem Kenntnisstand
der Behirden jedoch nicht
um die aggressive Variante
des Erregers handelt, sagt
Wilfried Kamphausen: ,In
beiden Fillen haben wir so-
fort recherchiert und rea-
giert. Bei dem Betrieb in
Franken handelt es sich
nicht um einen QS-Betrieb,
bei dem in Hessen schon.
Bei letzterem haben wir un-
mittelbar veranlasst, dass ein
Sonderaudit und zusétzliche Beprobungen
durchgefiihrt werden." |

O+G-Branche will mit generischer
Kampagne Vertrauen stirken

Die niederldndische Obst- und
Gemiisebranche reagierte ausge-
sprochen erleichtert auf die Aufhe-
bung der Verzehrwarnung durch die
deutschen Behérden und Institute in
der vergangenen Woche. Die Bran-
che vertraut darauf, dass die Nach-
frage und der Konsum von Obst-
und Gemiiseprodukten

in Deutschland nun &
rasch zunimmt.

Obst
Gemiise
Bliro

lle stehen in den Start-

léchern, um den deut-
schen Markt wieder mit Wa-
re zu versorgen. Dazu muss
das Vertrauen in die Sicher-
heit unserer Produkte aber gestiirkt wer-
den. Aus diesem Grunde wird unter dem
Motto ,Kontrollierte Klasse' in Kiirze eine
Promotion-Kampagne in Deutschland lan-
ciert. Die Konsumenten erhalten darin de-
taillierte Informationen, wie die Produkte
angebaut werden und wie akribisch in den
Niederlanden auf die Einhaltung von Hy-
gieneregeln und Qualititsanforderungen
geachtet wird“, teilte die Productschap
Tuinbouw mit.

Um die erheblichen finanziellen Verluste
in Produktion und Handel nicht noch weiter
ansteigen zu lassen, sei eine gute Preisbil-
dung unbedingt erforderlich. ,Umso mehr,
als der Produktionsiiberschuss in Folge des

eingebrochenen Marktes zuniichst noch be-
tréchtlich sein wird und nur langsam abge-
baut werden kann."

Kompensation fiir Produzenten

Die niederlindischen Produzenten werden
im Rahmen des EU-Krisenfonds in Hihe
von 210 Mio Euro fiir die Produkte Tomaten,
Salat, Endivie, Gurke, Paprika
und Zucchini entschidigt.
Unterschieden wird dabei
zwischen einer Kompensati-
on pro Kilogramm fiir Pro-
dukte, die geerntet, aber ver-
nichtet wurden, pro Hektar
fiir zu friih geerntete und ver-
nichtete Produkte sowie fiir
die Riumung von Gewiichshiusern. Die
Kompensation betriigt nach Angaben des
Ministeriums fiir Wirtschaft, Landbau und
Innovation (EL&]) fiir;

Kontrallierte

KLASSE

B Tomaten: max. 33,20 Euro/100 kg

B Salatund Endivie: max. 38,90 Euro/100 kg
B Gurken: max. 24 Euro/100 kg

B Paprika: max. 44,40 Euro/100 kg

B Zucchini: max. 29,60 Euro/100kg

Auch Produzenten, die nicht Mitglied einer
Erzeugerorganisation sind, kénnen laut
Productschap Tuinbouw Anspriiche auf
Zahlungen aus dem EU-Topf geltend ma-
chen. m.s.
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