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Union sieht keinen
Anderungsbedarf

afz | red | Berlin m Die Union sieht kei-
nen Anlass fiir groflere Anderungen
am Verbraucherinformationsgesetz.
Das geht aus Aulerungen der verbrau-
cherpolitischen Berichterstatterin der
Fraktion, Lucia Puttrich, hervor. Zwar
werde die CDU/CSU das Gesetz auf sei-
ne Wirksamkeit tiberpriifen und bei
Bedarf nachbessern, kiindigte die hes-
sische Abgeordnete an. Eine erste Bi-
lanz zeige jedoch, dass 80 Prozent aller
Anfragen kostenlos beantwortet wiir-
den. Immerhin 70 Prozent der Ant-
worten erfolgten fristgerecht. Put-
trich: ,Das ist verbraucherfreundlich
und praxisnah.“

Mehr Fleisch, Eier
und Zusatznutzen

afz | red | Hyderabad m Indische Wis-
senschaftler haben eine gentechnisch
verdnderte Hithnerrasse geziichtet, die
uiber einen stirkeren Fleischansatz ver-
fiigt, mehr Eier legt und auferdem an-
geblich fiir die Behandlung von Krank-
heiten wie Hepatitis B, Krebs und Aids
eingesetzt werden kann, wie der Nach-
richtendienst aiz unter Berufung auf
eine Pressemitteilung berichtet. Die
Tiere sollen vorrangig helfen, die Pro-
duktion in Indien zu erhohen, das
weltweit zu den drei grofiten Eier- und
den 20 grofiten Gefliigelerzeugern ge-
hort. Der jahrliche Erlos durch den
Verbrauch von Gefliigelfleisch und
Produkten belduft sich in Indien auf
mehr als 300 Milliarden indische Ru-
pien (knapp fiunf Milliarden Euro).
Diese GVO-Gefliigellinie ist die erste
Nutztierrasse in Indien, die von einem
Team aus drei Wissenschaftlern in Hy-
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Breite Betelligung und enge Kooperation

Neun Jahre QS-System in Deutschland - Stufentibergreifende Qualitatssicherung vom Stall bis zur Theke

afz | si | Frankfurt m In den letzten
finfJahren hat QS die Zahl der System-
partner mehr als verdoppelt. Aktuell
beteiligen sich 124884 Betriebe an
dem Priifsystem fiir Lebensmittel, da-
runter iiber 95000 aus Deutschland
im Bereich Fleisch und Fleischwaren.

Mehr als zwei Drittel des in Deutsch-
land erzeugten Rind- und Kalbfleischs
stammt heute von Betrieben mit Lie-
ferberechtigung ins QS-System. Die
Abdeckung beim in Deutschland er-
zeugten Gefliigel- sowie Schweine-
fleisch liegt demnach bei tiber 90 Pro-
zent. Das berichteten Geschaftsfiihrer
Dr. Hermann-Josef Nienhoff und Josef
Sanktjohanser, Vorsitzender der Ge-
sellschafterversammlung, bei einem
Pressegesprach in Frankfurt.

Kontrollieren und Koordinieren

Das Priifsystem habe seit seiner Griin-
dung im Jahr 2001 eine prachtige Ent-
wicklung gemacht, betonte Sanktjo-
hanser. Durch sein mehrstufiges Kon-
trollsystem leiste QS heute einen we-
sentlichen Beitrag zur Lebensmittelsi-
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blick in neun Jahre erfolgreiche Qualitatssicherung vom Landwirt bis zur Laden-

theke: Josef Sanktjohanser (links) und Dr. Hermann-Josef Nienhoff. | Foto: si

cherheit. ,Wir haben die Wettbe-
werbsfahigkeit aller gesichert und ein
Stiick weit ausgebaut“, zeigte sich
Nienhoff tiberzeugt. Dabei verwies er
auch auf die Koordinierungsaufgaben,
die das System heute tiber die Lebens-
mittelkette hinweg wahrnehme. Bei-
spielsweise beim Thema Ferkelkastra-
tion seien iiber diese brancheniiber-
greifende Plattform wichtige Entwick-
lungen angestof3en worden.

Hoffnung setzt Nienhoff in die Koope-
ration mit der amtlichen Lebensmit-
teliiberwachung. Hierzu laufe bereits
ein Pilotprojekt im Kreis Borken und
auch andere Kreise in NRW und Nie-
dersachsen zeigten Interesse an einer
engeren Verzahnung der staatlichen
Kontrolle mit der privatwirtschaftlich
organisierten Qualitdtssicherung. QS

wolle diesen Weg gern gehen, aber an
konkrete Bedingungen gekniipft. Kri-
terien der Nachhaltigkeit nannte der
Geschiftsfiihrer als weitere Herausfor-
derung fiir das Priifsystem: ,, Wir miis-
sen uns dem Thema annehmen.
Gegriindet im Jahr 2001 vor dem Hin-
tergrund der BSE-Krise in Deutsch-
land, wurde das QS-System 2004 um
den Bereich Obst und Gemdiise erwei-
tert. Aktuell lduft ein Pilotprojekt zur
Integration der Weinwirtschaft. Dane-
ben sieht QS-Chef Nienhoff aber der-
zeit keine weiteren Systemketten.
Wichtiger sei es, das Ausland stédrker in
das System einzubeziehen.

Prasenz im Handel
Im deutschen Lebensmitteleinzelhan-
del sind gegenwartig knapp 24 000 Fi-

lialen auditiert und fithren QS-Ware.
Fast alle bieten QS-Schweine- und -Ge-
fliigelfleisch an, immer haufiger Wurst
und inzwischen auch verstdrkt Rind-
fleisch, das das Priifsiegel tragt. ,Hier
haben wir jetzt den Durchbruch ge-
schafft“, freute sich Nienhoff. Inzwi-
schen seien rund 70 Prozent des Rind-
fleischs QS-fahig. Dank intensiver Ver-
handlungen wiirden heute eine Reihe
der QM-Milch-Audits anerkannt. So
diirfen heute etwa 22000 Milchvieh-
betriebe Schlachtkiihe in das QS-Sys-
tem liefern.

Seine Prdasenz im Handel miisse das
QS-Siegel noch ausbauen, da waren
sich Josef Sanktjohanser und Dr. Her-
mann-Josef Nienhoff einig. Beispiels-
weise lote die QS-Gesellschaft gerade
mit verschiedenen Hiandlern aus, wie
man das Priifzeichen an der Bedien-
theke sichtbar machen kann. Eine ver-
starkte Verbraucherwerbung sei nicht
geplant. Man suche vielmehr die Kom-
munikation mit dem Verkaufsperso-
nal als Multiplikator.

QS-SYSTEM

Systempartner: 120000, mehr als
100000 bei Fleisch und Fleischwaren

Ziel: System fiir geprifte Qualitats-
sicherung auf freiwilliger Basis

Fachbeirate: Rind- und Kalbfleisch,
Schweinefleisch; Gefliigel; Obst,
Gemiise, Kartoffeln

Kontrollebenen: Betriebliche Eigen-
kontrolle; neutrale Kontrolle und Labor-
analyse; Metakontrolle




