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WECHSEL DES VORSITZES IM QS-FACHBEIRAT DANKE FUR ZEHN JAHRE ENGAGIERTE ARBEIT

Sein Einsatz hat das QS-System entschei-
dend voran gebracht. Nach zehn Jahren
als Vorsitzender hat der ehemalige Vize-
prasident des Deutschen Bauernverban-
des Franz-Josef Mollers sein Amt als Vor-
sitzender des Fachbeirats abgegeben und
ist aus dem Fachbeirat Rind-, Kalbfleisch,
Schweinefleisch ausgeschieden. Zu seinem
Nachfolger wurde Johannes Roring, der Prd-
sident des Westfilisch-Lippischen Land-
wirtschaftsverbandes gewihlt.

QS-Geschéaftsfiihrer Dr. Hermann-Josef Nienhoff
bedankte sich bei Mollers fir das groe Engage-
ment und sagte: ,In seiner Zeit als Vorsitzender
hat Franz-Josef Mollers mafigeblich dazu beige-
tragen, das QS-System gegen manche Wider-
stande zu etablieren. Als energischer, aber stets
l6sungsorientierter Vertreter der bauerlichen In-
teressen konnten wir uns immer auf sein Gespur
fir das Machbare und eine klare Orientierung
auf das Wesentliche verlassen.”

Am 10. Médrz 2003 wurde Mollers zum Vorsitzen-
den des Fachbeirats gewahlt. Als Vorsitzender hat
er mehrals vierzig Sitzungen geleitet und wesent-
liche Meilensteine des QS-Systems begleitet.

Bereits in Méllers
Antrittsjahr ~ konn-
ten die Leitfaden
fur die Futtermit-
telwirtschaft auf
den Weg gebracht
werden. Zeitgleich
wurde das umfas-
sende  Salmonel-
lenmonitoring aktiv
angegangen  und
aufgebaut. Es tragt
bis heute erfolg-
reich dazu bei, das
Eintragsrisiko  von
Salmonellen in die
Lebensmittelpro-

duktion zu verrin- Johannes Réring (links) und Franz-Josef Méllers (rechts)

gern.

2005 hat der Fachbeirat bereits erste gegensei-
tige Anerkennungen von Standards aus Dane-
mark, Belgien und den Niederlanden beschlos-
sen. Auch das im vergangenen Jahr gestartete
Antibiotikamonitoring fir die Schweinehaltung
geht auf das Drangen flr noch mehr Transpa-
renz und Glaubwirdigkeit von Méllers aus.

Die Herausforderungen werden allerdings nicht
weniger. Die Diskussionen um die Futtermittelsi-
cherheit und die Weiterentwicklung des Antibio-
tikamonitorings stehen weiterhin ganz oben auf
der Tagesordnung des Fachbeirats. Hier weiter
voranzugehen, gehort jetzt zu den Aufgaben von
Méllers Nachfolger Johannes Réring.
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SYSTEMAUDITS 2012 SYSTEMPARTNER STEHEN FUR QUALITAT UND SICHERHEIT

Die Auswertung von mehr als 30.000 Audits,
die 2012 in der Systemkette Fleisch und
Fleischwaren durchgefiihrt wurden, zeigt:
Systempartner erfiillen die QS-Anforderun-
gen zuverldssig. Gemessen am Anteil der
K.O.-Bewertungen schneidet die Landwirt-
schaft am besten ab: In insgesamt 21.896
Audits auf dieser Stufe mussten die Audito-
ren bei weniger als ein Prozent der Betriebe
ein K.O. vergeben.

Im Jahr 2012 haben die Auditoren der unabhan-
gigen Zertifizierungsstellen 30.138 Systemaudits
bei QS-Systempartnern durchgefiihrt, rund 520
mehr als im Vorjahr (plus 1,8 Prozent). Beson-
ders griindlich setzten die 130 auf der Stufe
Fleischgrofihandel auditierten Betriebe die QS-
Anforderungen um: 94 Prozent von ihnen beka-
men den Status I. Auch die meisten Landwirte
(21.896 Audits), Unternehmen der Futtermittel-
wirtschaft (1.361 Audits) und Tiertransporteure

(341 Audits) dirfen fur sich einen sehr guten
Erfillungsgrad beanspruchen. Auf diesen Stufen
ergaben die Bewertungen der Auditoren in fast
90 Prozent aller Audits den Status I. Das zeigt,
hier funktioniert die Qualitatssicherung.

Systemaudits 2012

Systemkette Fleisch und Fleischwaren
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Grobe Abweichungen gab es nur selten: Rund
98 Prozent aller auditierten Betriebe bestanden
das Audit ohne K.O.-Bewertung. Im Vergleich
zum Vorjahr ist die Zahl der K.0.-Bewertungen
von 674 auf 632 gesunken. Rinder- (7.343 Audits)
und Schweinehalter (12.864)
tiberzeugten in dieser Hinsicht
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nem Prozent der Audits beka-
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Die Riickverfolgung der Warenstrome ist im
QS-System klar festgelegt. Der Fall von Af-
latoxinfunden in Futtermitteln hat gezeigt,
dass sie funktioniert. Im Nachgang ist jetzt
zu kldren, wo das System noch verbessert
werden kann, so dass solche Félle zukiinftig
vermieden werden kdnnen.

"QS wird sich genau ansehen, welche Konse-
quenzen aus den jingsten Vorfallen rund um die
Funde von Aflatoxinen in Futtermitteln zu ziehen
sind. Fragen, die wir uns dabei stellen missen,
beziehen sich z. B. auf die Anerkennung von
anderen Standards und die Optimierung des ge-
genseitigen Informationsaustauschs. Auch die
Frage, wie die risikoorientierten Monitoringpro-
gramme im QS-System solche Félle noch schnel-
ler erkennen kénnen, muss auf den Priifstand*,
erlautert Thomas May, bei QS zustandig fiir das
operative Ereignis- und Krisenmanagement.

Bei Risiken genau hinschauen

Ausloser war mit Aflatoxinen belasteter Futter-
mais aus Serbien, den ein Hamburger Importeur,
der nach einem von QS anerkanntem Standard
zertifiziert ist, in den Umlauf gebracht hat. Auch

hier gilt: Wo eine Gefahr fir die Qualitat und Si-
cherheit von Lebensmitteln besteht, muss man
grindlich hinschauen und mogliche Liicken
schliefien.

VVVO-Nummern helfen bei Aufklarung

Bei der Aufklarung der Situation und der Riick-
verfolgung der mit Aflatoxin belasteten Fut-
termittel war unter anderem hilfreich, dass QS
in unmittelbarer Konsequenz aus den Dioxin-
Vorfallen im Jahr 2011 die Mischfutterhersteller
und -handler verpflichtet hat, die VVVO-Num-
mern von landwirtschaftlichen Abnehmern auf
den Lieferscheinen zu dokumentieren. Dies
beschleunigte die eindeutige Zuordnung der
Futtermittelpartien zu den belieferten landwirt-
schaftlichen Betrieben.

ANERKENNUNG FSSC 22000 QS VERMEIDET DOPPELAUDITS UND ZUSATZAUFWAND

QS macht einen weiteren Schritt, um Dop-
pelauditierungen und Zusatzaufwand zu
vermeiden. Bei Futtermittelunternehmen
mit giiltigem FSSC-Zertifikat (Food Safety
System Certification 22000) kann zukiinftig
die Priifung speziell des Qualitdtsmanage-
mentsystems im QS-Audit entfallen.

Auf Initiative des Arbeitskreises Futtermittel wur-
de die Liste der Qualitatsmanagementsysteme,
die im QS-Audit bei Futtermittelunternehmen
anerkannt werden konnen, aktualisiert und um
den Standard FSSC 22000 erweitert.

D

Food Safety System
Certification 22000

—

QS-Systempartner, die nach FSSC 22000 zer-
tifiziert sind, profitieren davon: Ab sofort kann
das FSSC-Zertifikat fiir die Kontrolle speziell des
Kapitels Qualitdtsmanagementsystem in Futter-
mittelunternehmen angerechnet werden, wenn
es zukiinftig den Scope Futtermittel umfasst.

Solange dies nicht gegeben ist, missen drei
spezielle Anforderungen konkret zum Futtermit-
telbereich des Qualitatsmanagementsystems
Uberprift werden.

Weitere  Anpassungen betreffen die SO
9001:2001 ff. Sie wurde im Anhang 10.1 zum
Leitfaden Futtermittelwirtschaft durch die 1SO
9001:2008 ff. ersetzt.

Die Anlage 10.1 zum Leitfaden Futtermittelwirt-
schaft mit allen derzeit anerkannten QM-Syste-
men kann im Downloadcenter auf der QS-Web-
site heruntergeladen werden.
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RAINER WENDT IM INTERVIEW

Rainer Wendt ist erfolgreicher Quereinstei-
ger in die Landwirtschaft. Gemeinsam mit
seiner Frau bewirtschaftet er einen Hof mit
Hahnchenmast und Ferkelaufzucht in der
Liineburger Heide. Im QS-Audit schnitt der
Betrieb mit Status I ab. ,,Qualitdtssicherung
ist zentraler Teil meiner Arbeit®, sagt der
QS-live Botschafter im Interview.

Warum haben Sie sich fiir eine Teilnahme am
QS-System entschieden?

Wir sind seit 2003 QS-Systempartner. Sowohl
bei der Schweinemast als auch beim Gefligel.
Die Teilnahme am QS-System ist heute Standard
in der Branche und wird von vielen Abnehmern
vorausgesetzt. Aber auch unabhangig von Vor-
gaben der Vermarkter setzen wir mit voller Uber-
zeugung auf Qualitatssicherung. Wir haben das
letzte QS-Audit mit Status | abgeschlossen. Das
heit, alles ist einwandfrei, unsere Prozesse
funktionieren. 2012 hatten wir schon ein unan-
gekiindigtes Spotaudit. Die Priifer wollen dabei
sehen, ob auch zwischen den reguldren Audits
alles mit rechten Dingen zugeht. Obwohl es fiir
uns Master natirlich zusatzlicher Aufwand ist,
finde ich das eine gute Sache. So konnen wir
nach auBen zeigen, dass wir ordentlich arbeiten.

Was bedeutet Qualitdtssicherung fiir Sie?

Qualitatssicherung ist fir mich ein zentraler Be-
standteil meiner taglichen Arbeit. Sie sichert mei-
ne Existenz. Ich kann nur dann verniinftige Zahlen
erwirtschaften, wenn es den Tieren gut geht. Des-
halb missen das Futter, das Stallklima und die

S
L T

Gesundheit der Tiere absolut stimmen. Darauf
achte ich besonders. Wie meine Berufskollegen
auch: Wir haben hohe Standards und erzeugen
Produkte von hoher Qualitat. Das QS-System bie-
tet daftir einen soliden Rahmen, zumal die Kont-
rolle durch externe Priifer zusatzliche Sicherheit
bedeutet. Denn es geht nicht um ein Feigenblatt,
sondern um handfeste, neutrale Kontrollen.

Warum engagieren Sie sich fiir QS-live?

Ich 6ffne meinen Stall jedem, der sich konstruk-
tiv mit mir auseinandersetzen méchte. Ich suche
den Dialog mit den Verbrauchern, denn ich ste-
he zu meiner Arbeit. Mir ist dabei wichtig, die
Landwirtschaft so darzustellen, wie sie wirklich
ist. Ich mochte nichts schonmalen und beim Ver-
braucher unrealistische Erwartungen erzeugen.
Aber ich will auch zeigen, dass die Horrorbilder,

die vielfach gezeigt werden, absolute Ausnah-
men sind und mit der typischen Landwirtschaft
nicht tbereinstimmen.

Was ist das Besondere an lhrem Betrieb?
Was macht lhren Betriebaus?

Mein Motto ist ,Nicht weiter so wie bisher!* In
den letzten funf Jahren habe ich meinen Be-
trieb erweitert. Wir haben zum Beispiel gerin-
gere Besatzdichten in den Stallen. Die Produk-
tionskosten sind dadurch nattrlich hoher. Die
Verbraucher missen sich bei solchen Produk-
tionsweisen jedoch im Klaren sein: Wir richten
uns gerne nach ihren Wiinschen — aber es muss

auch bezahlt werden.
«* % Finanziert mit
N PR Fordermitteln
* P der Européischen
*x X Union

QS-Live

‘ﬁ NITIATIVE

INITIATIY
QUALITATSSICHERUNG

DAS KONTROLLNETZ WIRD DICHTER

Fiir noch mehr Transparenz und Glaubwiir-
digkeit werden in der Systemkette Fleisch
und Fleischwaren zukiinftig durchgdngig
unangekiindigte Audits durchgefiihrt. Damit
entspricht QS auch der EU-Leitlinie zur Um-
setzung von freiwilligen Zertifizierungssys-
temen fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse
und Lebensmittel.

Ab 2013 gibt es sowohl unangekiindigte Syste-
maudits als auch unangekiindigte Spotaudits.
Unangekiindigte Spotaudits finden zusatzlich
zwischen zwei reguldren, angekiindigten Sys-
temaudits statt. Der Fokus der Spotaudits liegt
auf dem Betriebs- oder Stallrundgang, wobei
die Auditoren ausgewdhlte Kriterien (z. B. Tier-
schutz) uberpriifen und Dokumente nur bei Be-
darf einsehen.

INFOBRIEF Fleisch und Fleischwaren |

Um die Anwesenheit einer geeigne-
ten Auskunftsperson sicherzustel-
len, haben die Zertifizierungsstellen
die Moglichkeit die Kontrolle kurz
vorher anzumelden. Nur so kann
das Audit auch sinnvoll durchge-
fihrt werden. Die Fristen fir die
Anmeldung stehen im Einklang mit
der EU-Richtlinie, die eine Anmel-
dung von unangekiindigten Audits
bis maximal 48 Stunden zuvor zu-
ldsst bzw. vorgibt.

Spot:

Bei Fragen zu den unangekiindig-
ten Audits kénnen sich Systemteil-
nehmer an ihre Bindler bzw. an die
QS-Geschaftsstelle wenden.

den reguldren, angekiindigte
Systemaudits

B Fokus: Produktionsprozess

= Stall- oder Betriebsrundgang

= stufenspezifische Kriterien

= Keine umfassende Dokumentenpriifung

Unangekii

it

m Konsequenzen: QS-Status andert sich nurim
Falle von K.O.-Bewertungen
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AUSWERTUNGEN LAUFEN WIRTSCHAFT MIT ANTIBIOTIKAMONITORING WEIT VORANGESCHRITTEN

Die Wirtschaft hdlt an der Umsetzung des
Antibiotikamonitorings fiir Gefliigel und
Mastschweine im QS-System fest. Die Vor-
aussetzungen fiir eine staatliche Antibioti-
kadatenbank fehlen bisher: Der Bundesrat
hat in seiner Sitzung am 22. Médrz 2013 die
Anderung des Arzneimittelgesetzes nicht be-
schlossen und stattdessen den Vermittlungs-
ausschuss einberufen. Welche Anderungen
zum Arzneimittelgesetz wie und wann unge-
setzt werden, ist somit weiter offen.

Die Erfassung des Antibiotikaeinsatzes in den QS-
Betrieben ist mittlerweile gut angelaufen. Mehr
als 1.200 Tierdrzte haben sich in der QS-Daten-
bank registrieren lassen und bisher (iber 28.700

Belege zu Antibiotikaabgaben erfasst. Fir
Héhnchenmastbetriebe liegen jetzt fir
viele Betriebe ausreichend Daten vor, so
dass erste Auswertungen vorgenommen
werden kénnen. Die Ergebnisse werden
ab Mai an die Hahnchenmaster gemel-
det. Die Informationen fur die Putenmas-
ter und dann auch fiir die Schweinehalter
werden im Laufe des Sommers folgen. Mit
dem QS-Antibiotikamonitoring besteht
erstmals auch die Moglichkeit, dass sich
Betriebe auf breiter Basis miteinander
vergleichen konnen: jeder Tierhalter und
Tierarzt soll den Antibiotikaeinsatz in sei-
nem Betrieb einordnen kénnen und dar-
aus notwendige Konsequenzen ziehen.

SYSTEMPARTNER UND MARKTE DIE AKTUELLEN ZAHLEN
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Beispielsauswertung aus dem QS-Antibiotikamonitoring

Die Zahl der Systempartner ist im Vergleich zum
Marz 2012 leicht um rund 1.200 (minus ein Pro-
zent) zuriickgegangen. Damit schldgt sich der
Strukturwandel in der Agrar- und Erndhrungs-
wirtschaft weiterhin in den den Systempartn-
erzahlen nieder. Auf der Stufe Landwirtschaft
Schweinehaltung ist der Riickgang am augen-
scheinlichsten (minus 3,3 Prozent).

Wéahrend die Zahl der QS-Rinderhalter im Ver-
gleich zum Marz 2012 leicht gefallen ist (minus
1,0 Prozent), sind immer mehr Milchviehhalter
ber das die Anerkennung der QM-Auditierung
fur das QS-System lieferberechtigt (plus 9,7 Pro-
zent).

Zuwdchse gab es auch im Bereich Gefligel: Hier
nehmen rund 170 Gefligelhalter mehr am Sys-
tem teil (plus 4,3 Prozent).

Systempartner in der Systemkette Insgesamt® davon Ausland
Fleisch und Fleischwaren 105.071 7.907
Futtermittel 3.564 462
- Einzelfutterherstellung®? 1.135 111
- Mischfutterherstellung? 1327 279
- Handel, Transport, Lagerung* 1.102 72
Landwirtschaft 75.541 6.940
- Rinderhaltung® 30.236 1
- Schweinehaltung® 4174 5.404
- Gefliigelhaltung 4131 1.535
Tiertransport 1741 131
Schlachtung/Zerlegung’ 439 47
Verarbeitung 265 11
Lebensmitteleinzelhandel® 23.453 316

1Zusétzlich lieferberechtigt auf Basis GMP-Zertifizierung: 289 Betriebe

3 Inklusive 527 fahrbare Mahl- und Mischanlagen

5 Zusatzlich lieferberechtigt fiir Schlachtkiihe: 32.038 Betriebe tiber QM-Milch-Auditierung

6 Zusatzlich lieferberechtigt auf Basis von Systemanerkennungen: 7.454 Betriebe QSG (DK) und 2.144 Betriebe Certus (B)

7 Zusatzlich lieferberechtigt auf Basis von Systemanerkennungen: 14 Betriebe QSG (DK) und 43 Betriebe Certus (B)

8 Inklusive 145 Betriebe FleischgroBhandel

9 Inklusive 68 Betriebe Fleischerhandwerk

2 Inklusive 52 Zusatzstoff- und Vormischungshersteller
4 Zusétzlich lieferberechtigt auf Basis GMP-Zertifizierung: 3.430 Betriebe

Stand:01.03.2013

+++ KURZ UND AKTUELL +++ KURZ UND AKTUELL +++ KURZ UND AKTUELL +++ KURZ UND AKTUELL +

Drei mal "10 Jahre bei QS"

Die Kolleginnen Katrin Spemann, verantwortlich
fir die Bereiche Landwirtschaft und Futtermittel,
Claudia Rotter, Expertin vor allem fiir das Riick-
standsmonitoring bei Obst, Gemise, Kartoffeln
und Angelika Baden (Personal, Sekretariat, Zent-
rale Dienste) sind zuverlassige Ansprechpartne-
rinnen in der QS-Geschaftsstelle seit zehn Jah-
ren. Dafir ein herzliches Dankeschon.

Katrin Spemann  Claudia Rotter

Angelika Baden

QS live vor Ort

4 Zahlreiche Fragen rund um
r, die richtige Lagerung von
k' Obst, Gemiise und Fleisch
hat LandFrau und QS-live
Botschafterin Lore Mauler in
Hilden beantwortet. Sie stand Marktbesuchern
bei der Neueroffnung einer Kaiser's Tengelmann
Supermarktfiliale Rede und Antwort. Damit
starkt QS die Verbraucherkommunikation vor Ort
und informiert an der Ladentheke zum Engage-
ment der Systempartern fir die Produktion und
Vermarktung sicherer Lebensmittel.

Fachtagung Ferkelkastration im Juni

Am 25. Juni 2013 findet in Berlin eine Tagung
zum Ausstieg aus der Ferkelkastration statt. Ver-
anstalter sind das BMELV und QS.

JETZT ABONNIEREN:

Infobriefe und Newsletter immer aktuell
von QS. http://www.q-s.de/abo.html
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