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1  Grundlegendes

Grundlegendes zum QS-System wie Organisation, Teilnahmebedingungen, Zeichennutzung und Sanktionsver-
fahren finden Sie im Leitfaden Allgemeines Regelwerk.

1.1 Geltungsbereich

Broker sind Unternehmen, die Handelsaktivitaten austiben, als Vertriebsgesellschaften von produzierenden Un-
ternehmen fungieren oder als Inverkehrbringer auf Waren angegeben sind. Broker kénnen Eigentimer der
Ware sein, ohne diese selbst im Besitz zu haben oder mit ihr in Berlihrung zu kommen und logistische Aktivita-
ten auf eigenen Namen oder Uber Dienstleister organisieren.

1.2 Verantwortlichkeiten
Der Systempartner ist verantwortlich fir:

die Einhaltung der Anforderungen,

die vollstandige und korrekte Dokumentation,

die Eigenkontrolle,

die sach- und fristgerechte Umsetzung von KorrekturmaBnahmen
sowie die korrekte Zeichennutzung und Kennzeichnung der Produkte.

Er muss die Anforderungen im QS-System jederzeit einhalten und die Einhaltung der QS-Anforderungen jeder-
zeit nachweisen kénnen. Er muss sicherstellen, dass neben den Anforderungen dieses Leitfadens und der Ubri-
gen mitgeltenden QS-Anforderungen (z. B. Leitfaden Allgemeines Regelwerk, Leitfaden Zertifizierung und Ereig-
nisfallblatt) die geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfillt werden, und zwar sowohl in dem Land, in dem die
Produkte hergestellt werden, als auch in dem Land, in dem sie vom Systempartner auf den Markt gebracht wer-
den.

2 Allgemeine Anforderungen

2.1 Aligemeine Systemanforderungen
2.1.1 Betriebsdaten
Folgende Stammdaten sind in der QS-Softwareplattform zu erfassen und stets aktuell zu halten:

e Adresse des Hauptunternehmens und samtlicher Produktionsstatten mit EU-Zulassungsnummern und QS ID
(QS Identifikationsnummer)

Firmierung

Telefonnummer, E-Mail-Adresse, Gesetzlicher Vertreter, Ansprechpartner

Krisenmanager

Angaben zur Art des Betriebes und zur Produktion

Darlber hinaus ist eine Betriebslibersicht zu erstellen (vorhandene Dokumentationen kdénnen genutzt werden z.
B. QM oder HACCP), die neben den oben genannten Informationen auch folgende Daten enthalt:

e Angaben zu vorhandenen Qualitatsmanagement- und Auditsystemen (z. B. ISO 9001, IFS, BRC)
e beauftragte Labore (aktuelle Anschrift, Telefonnummer, E-Mail-Adresse) und deren Untersuchungsbereiche

Betriebstibersicht
2.1.2 Zeichennutzung

Die Systempartner sind berechtigt, das QS-Prifzeichen zu nutzen, wenn Ihnen die Nutzung durch einen Vertrag
mit QS (Systemvertrag) gestattet worden ist.

Die Nutzung des Priifzeichens ist nur nach MaBgabe des Gestaltungskatalogs zuldssig.

Systempartner dirfen nur dann Ware, die mit dem QS-Priifzeichen versehen ist, an WeiterverauBerer als QS-
Ware verkaufen und in den Begleitpapieren so bezeichnen, wenn auch der WeiterverauBerer QS-Systempartner
ist. Ware, die mit dem QS-Priifzeichen versehen ist, kann an Nicht-QS-Systempartner vermarktet werden,
wenn erwartet werden kann, dass der WeiterverauBerer in seinem Geschaftsgang und im Kontakt mit seinen
Abnehmern die Ware nicht mehr aktiv als QS-Ware bewirbt. In den Begleitpapieren darf diese Ware nicht als
QS-Ware gekennzeichnet sein, oder es muss aus den Begleitpapieren eindeutig hervorgehen, dass der
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WeiterverauBerer in seinem Geschaftsgang und im Kontakt mit seinen Abnehmern die Ware nicht mehr aktiv
als QS-Ware bewirbt.

Systempartner dirfen Ware, die bereits zur Abgabe an den Endverbraucher verpackt und mit dem QS-Priifzei-
chen versehen ist, nur an QS-Systempartner vermarkten. Eine Vermarktung an Nicht-QS-Systempartner ist
nicht gestattet.

2.1.3 Ereignis- und Krisenmanagement

QS hat ein umfassendes Krisenmanagement aufgebaut, das die Systempartner im Ereignis- und Krisenfall aktiv
unterstitzt. Die Systempartner missen QS und - sofern eine rechtliche Verpflichtung besteht - die zustandigen
Behorden unverziglich tber kritische Ereignisse und 6ffentliche Warenrickrufe informieren, sofern diese fir das
QS-System relevant sind.

Kritische Ereignisse sind Vorkommnisse, die eine Gefahr fiir Mensch, Tier, Umwelt, Vermdgenswert oder das
QS-System im Ganzen darstellen oder zu einer Gefahr flir diese werden kénnen.

Insbesondere in Féllen, in denen

¢ Abweichungen im Warenbezug, in der Produktion oder Vermarktung auftreten, die die Lebensmittelsicher-
heit geféahrden kdnnen,

e Ermittlungsverfahren wegen des VerstoBes gegen Vorschriften zur Sicherstellung der Lebensmittelsicherheit
eingeleitet werden oder

¢ Medienrecherchen, kritische Medienberichte oder offentliche Proteste zu Fragen der Lebensmittelsicherheit
durchgefihrt werden,

missen die Systempartner QS informieren.

Jeder Systempartner muss auf ein Ereignisfallblatt zugreifen kénnen, um im Ereignisfall alle erforderlichen In-
formationen zielgerichtet weitergeben zu kénnen. Zudem muss jeder Systempartner einen Krisenbeauftragten
benennen, der jederzeit erreichbar ist. Der Krisenbeauftragte muss in der QS Software-Plattform hinterlegt
sein.

Ein Verfahren zum Verhalten in Ereignis- und Krisenfdllen muss definiert und eingeflihrt sein sowie in regelma-
Bigen Abstanden, mindestens jedoch einmal jahrlich (ca. alle 12 Monate), verifiziert sein.

Darin sind u.a. folgende Punkte einzubinden:

Aufstellung Krisenstab

Notrufliste

Verfahren zum Produktrickruf und zur Produktriicknahme
Kommunikationsplan

Kundeninformation

Ereignisfallblatt, Verfahren zum Ereignis- und Krisenmanagement

2.1.4 Umgang mit Dokumenten

Ein Verfahren zur Archivierung der Dokumente muss im Betrieb vorliegen und angewandt sein. Alle relevanten
Aufzeichnungen missen detailliert und lickenlos gefiihrt werden.

Dokumente und Aufzeichnungen des Eigenkontrollsystems miissen — soweit nicht gesetzlich langere Aufbewah-
rungsfristen im Einzelnen festgelegt sind —mindestens zwei Jahre aufbewahrt werden.

Der Broker muss die Einhaltung aller fir die Lebensmittelsicherheit und QS-Kennzeichnung relevanten Prozesse
entsprechend der QS-Anforderungen sicherstellen und ggf. vertraglich mit den Dienstleistern regeln. Diese Ver-
trage und Vereinbarungen sind stets aktuell zu halten und miissen auf die Prozesse abgestimmt sein. Dies kann
auch Uber den Nachweis einer erfolgreichen QS-Zertifizierung (oder anerkannten Standard) erfolgen.

2.1.5 Lebensmittelsicherheitskultur

Der Lebensmittelunternehmer hat eine angemessene Lebensmittelsicherheitskultur gemas der VO (EU)
2021/382 eingefihrt. Zustandigkeiten und Verantwortlichkeiten fiir alle Prozesse, die sich auf die Lebensmittel-
sicherheit beziehen, sind klar geregelt. Die Umsetzung und Aktualitat der Lebensmittelsicherheitskultur ist
durch den Lebensmittelunternehmer sicherzustellen. Die hierflr erforderlichen Grundlagen sind Bestandteil der
QS-Teilnahme und -Zertifizierung.
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Beauftragte Logistikunternehmen, die Transporte mit QS-Ware zwischen QS-Systempartnern der Stufen
FleischgroBhandel/Logistik Fleisch und Fleischwaren, Schlachtung/Zerlegung und/oder Verarbeitung Gberneh-
men oder flr die Lagerung (ggf. inkl. Verpackung, Umlagerung, Gefrieren und Auftauen) beauftragt werden,
missen in der QS-Datenbank fir die Produktionsart Logistik Fleisch und Fleischwaren, FleischgroBhandel,
Schlachtung/Zerlegung oder Verarbeitung registriert und zugelassen sein.

2.1.6 Beauftragung von Logistikunternehmen/Subunternehmen

Der Auftraggeber/Versender (QS-Systempartner) ist fir die Erflllung der Anforderungen verantwortlich. Er
muss dem Logistikunternehmen mitteilen, wenn es sich um eine Lieferung mit QS-Ware handelt.

Wenn Logistikunternehmen fiir den Transport von QS-Ware kurzfristig oder einmalig (aufgrund eines hohen sai-
sonal bedingten Aufkommens bspw. im Rahmen von Tagesvertrdgen) beauftragt werden, kann von dieser Vor-
gabe abgewichen werden. In diesem Fall missen die Unternehmen zur Einhaltung der QS-Anforderungen (Leit-
faden Logistik Fleisch und Fleischwaren) verpflichtet werden. Die Umsetzung der Anforderungen bei den Unter-
nehmen (z. B. Spediteuren) ist anhand von Nachweisen sicherzustellen und stichprobenartig im Rahmen der
Eigenkontrolle zu kontrollieren.

Bei kurzfristig oder einmalig beauftragten Transporten: Nachweise zur Umsetzung der QS-Anforderungen,
Checkliste Eigenkontrolle

2.2 HACCP

2.2.1 [K.O.] HACCP-Konzept

Das Unternehmen hat zur Einhaltung der nétigen Lebensmittelsicherheit ein System zur Gefahrenbeherrschung
entsprechend den HACCP-Grundsatzen (VO (EG) Nr. 852/2004) zu erstellen, anzuwenden und aufrechtzuer-
halten, das flir Dritte nachvollziehbar ist.

Wenn Veranderungen in einem Erzeugnis, einem Herstellungsprozess oder einer Erzeugungs-, Verarbeitungs-,
Lagerungs- oder Vertriebsstufe vorgenommen werden, muss das Unternehmen das HACCP-Konzept Uberpriifen
und ggf. andern.

Die Einhaltung der Anforderungen ist standig im Rahmen von Eigenkontrollen zu prifen. Die regelmaBige
Durchfiihrung von Eigenkontrollen ist mindestens einmal jahrlich (ca. alle 12 Monate) anhand einer Checkliste
zu dokumentieren. Vorhandene Kontroll- und Dokumentationssysteme, die gewahrleisten, dass die Anforderun-
gen erflllt werden, kénnen genutzt werden.

Der Broker muss Kenntnis Gber das HACCP-Konzept seiner Dienstleister haben. Eine Dokumentation hiertber
muss nicht vorliegen. Es muss jedoch vertraglich geregelt sein, dass die Dienstleister die notwendigen Anforde-
rungen erfillen. Dies kann z. B. auch Uber den Nachweis einer erfolgreichen QS-Zertifizierung (oder anerkann-
ten Standard) erfolgen.

Eigenkontrollaufzeichnungen, Checklisten
2.2.2 FlieBdiagramme

Ein schematisches FlieBdiagrammm muss erstellt werden. Das FlieBdiagramm muss samtliche Betriebsablaufe
und Produktgruppen erfassen.

Bei Brokern missen FlieBdiagramme alle Produktionsabldufe fiir die Zeit umfassen, in der sich die QS-Ware im
Eigentum des Brokers befindet oder dieser zum Zwecke des Weiterhandelns iber die QS-Ware verfligt.

2.2.3 Gefahrenanalyse

Das HACCP-Konzept beruht auf der Ermittlung von Gefahren, die vermieden, ausgeschaltet oder auf ein an-
nehmbares MaB reduziert werden miissen.

2.2.4 HACCP Verifizierung

Das HACCP Konzept ist mindestens einmal jahrlich (ca. alle 12 Monate) in seiner Umsetzung zu Uberprifen (zu
verifizieren).

2.3 Personalschulungen
2.3.1 Information iiber das QS-System

Alle zusténdigen Mitarbeiter miissen Uber die Anforderungen des QS-Systemhandbuchs informiert sein. Dazu
gehoéren neben den Grundprinzipien des QS-Systems vor allem die spezifischen QS-Anforderungen, die im Ta-
tigkeitsbereich der verantwortlichen Mitarbeiter liegen.

Leitfaden Version: 01.01.2024
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3  Prozessspezifische Anforderungen

Die Prozesse missen nach VO (EG) Nr. 852/2004 so gestaltet sein, dass Kontaminationen von Lebensmitteln
vermieden werden.

Die gesetzlich vorgegebenen Temperaturen bei der Zerlegung, Lagerung und Beférderung von Fleisch sind ein-
zuhalten und dirfen nur kurzzeitig abweichen, wenn dies aus praktischen Grinden erforderlich ist (z. B. zum
Be- und Entladen, zur Beférderung in der Betriebsstatte). Die Kiihlkette darf nicht unterbrochen werden.

Des Weiteren sind folgende Punkte im Betrieb zu beachten:

Rohwaren- und Produktspezifikationen
Lieferantenbewertung/-auswahl

Wareneingangs-, Zwischen-, Endproduktpriifungen
Herstellungs- und Arbeitsanweisungen
Temperaturiberwachungen

3.1 Wareneingang
3.1.1 [K.O.] Kennzeichnung bezogene QS-Ware

Die Kennzeichnung der QS-Ware muss eindeutig sein. Zusatzlich muss eine eindeutige Kennzeichnung der be-
troffenen Begleitscheine (lblicherweise Lieferscheine oder Lieferavis mittels EDI) gewdhrleistet sein, so dass
jederzeit ein eindeutiger Bezug von der nach QS produzierten Ware zu entsprechenden Lieferscheinen oder
Rechnungen usw. hergestellt werden kann.

Der Broker muss Uber Vereinbarungen/Vertrage sicherstellen, dass die Kennzeichnung der bezogenen QS-Ware
bei den Dienstleistern korrekt geprift wird. Zusatzlich sind zur Priifung jahrlich (ca. alle 12 Monate) Dienstleis-
ter-Audits durchzufiihren und zu dokumentieren. Dies kann bei dem Nachweis einer erfolgreichen QS-Zertifizie-
rung (oder anerkannter Standard) der Dienstleister entfallen.

3.1.2 [K.O.] Retourenmanagement

Es muss ein System zur Bearbeitung von Retouren vorliegen. Die internen Vorgaben, flir die Weiterverwendung
der zurlickgelieferten Ware sind zu befolgen. Es missen entsprechende MaBnahmen eingeleitet werden, die das
Wiederauftreten der Abweichung verhindern. Die Trennung von QS-Ware und Nicht-QS-Ware muss berlcksich-
tigt werden.

Dem Broker missen alle Informationen Uber Retouren vorliegen.

3.1.3 Reklamationsmanagement

Es besteht ein System zum Umgang mit Produktbeanstandungen und Produktreklamationen.

Alle Beanstandungen/Reklamationen werden bewertet und ggf. angemessene MaBnahmen durchgefihrt.

e Beanstandungen = von Behérden
e Reklamationen = von Kunden und Endverbraucher

3.2 Verpackung/Umlagerung
3.2.1 Verpackungsmaterial

Verpackungsmaterialien und Hilfsmittel missen so gelagert und beférdert werden, dass das Kontaminationsri-
siko gering ist. Beschadigungen sind zu vermeiden und insbesondere bei Verpackungsmaterialien wie Kunststoff
zu verhindern (HACCP). Verpackungsmaterialien und Hilfsmittel missen flr den vorgesehenen Verwendungs-
zweck geeignet sein und den aktuellen rechtlichen Bestimmungen (siehe Mustervorlage 6.2) entsprechen. In
den Produktionsraumen ist nur Verpackungsmaterial zu verwenden, bei dem bereits die Umverpackung entfernt
wurde.

Der Broker muss Uber Vereinbarungen/Vertrage sicherstellen, dass die Anforderungen an Verpackungs-materia-
lien, deren Lagerung, Beférderung, etc. durch die Dienstleister eingehalten werden. Zusatzlich sind zur Prifung
jahrlich (ca. alle 12 Monate) Dienstleister-Audits durchzufiihren und zu dokumentieren. Dies kann bei dem
Nachweis einer erfolgreichen QS-Zertifizierung (oder anerkannter Standard) der Dienstleister entfallen.
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Fir Verpackungsmaterial, das unmittelbar mit Lebensmitteln in Berihrung kommt, muss eine Konformitadtser-
klarung bzw. eine Unbedenklichkeitserkldrung (,Mustervorlage Konformitatserklarung fiir Lebensmittelverpa-
ckungen®) vorliegen.

3.2.2 [K.O.] Konformitatserkldarung/Unbedenklichkeitserkldrung

Dem Broker missen Konformitatserklarungen/Unbedenklichkeitserkldarungen zu den verwendeten Verpackungs-
materialien vorliegen, sofern das zur Verpackung beauftragte Dienstleistungsunternehmen nicht QS-zertifiziert
(oder anerkannter Standard) ist.

Hinweis auf weiterfiihrende Unterlagen:

e Mustervorlage Konformitdtserklarung flir Lebensmittelverpackungen

3.3 Kommissionierung, Warenausgang/Versand
3.3.1 [K.O.] Kennzeichnung vermarktete QS-Ware

Ware kann nur dann als QS-Ware vermarktet/ausgeliefert werden, wenn eine entsprechende QS-Lieferberechti-
gung flr den eigenen Standort besteht und die Ware als QS-Ware bezogen wurde. Bei der Auslieferung muss
QS-Ware eindeutig als solche in den Warenbegleitpapieren (lblicherweise Lieferscheine) gekennzeichnet sein,
sodass sie beim Empfanger im Wareneingang als QS-Ware zu identifizieren ist.

Die eindeutige Zuordnung zwischen QS-Ware und korrespondierenden Warendokumenten (Lieferscheinen und
anderen Begleitpapieren) muss jederzeit gewahrleistet sein. Gleiches gilt bei der Verwendung von Warendoku-
mente in elektronischer Form.

Die Vorgehensweise der QS-Kennzeichnung muss dargelegt werden und den verantwortlichen Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern bekannt sein, auch wenn keine QS-Ware gehandelt wird.

Zur Kennzeichnung von QS-Ware, sofern das Priifzeichen nicht auf Endverbraucherverpackungen abgebildet
wird, kdnnen (alternativ zur produktbezogenen Kennzeichnung) pauschale Regelungen zwischen Kunden und
Lieferanten vereinbart oder Synonyme genutzt werden. Das Verfahren muss im Qualitdtsmanagement-Hand-
buch oder in einer Arbeitsanweisung dokumentiert, den betreffenden Mitarbeitern sowie dem Lieferanten/Emp-
fanger der Ware bekannt und im Audit nachvollziehbar sein.

Vermarktung loser Ware

Wird in einem Transportbehalter sowohl lose unverpackte QS-Ware als auch lose unverpackte Nicht-QS-Ware
(z. B. Wurst fir die Bedienungstheke) transportiert, ist eine Kennzeichnung des Behaltnisses mit dem QS-Pruf-
zeichen nicht zulassig. Eine Kennzeichnung der einzelnen Produkte wird empfohlen (z. B. mit einer Banderole).
In dem Fall darf nur auf dem geltenden Lieferschein eine QS-Kennzeichnung erfolgen. Wichtig ist, dass der
Empfanger dartber informiert ist, welche Artikel aus der Bestellung die QS-Anforderungen erflillen und somit
als QS-Ware vermarktet werden kdnnen. Fir diese Zwecke ist im Lebensmitteleinzelhandel fiir das Personal
eine Liste vorzuhalten, die angibt, welche Produkte QS-Ware sind und welche nicht. Diese Vorgehensweise ist
zudem nur zuldssig, wenn eine fiir Dritte nachvollziehbare Unterscheidung mdglich ist (z. B. sortenreine Tren-
nung von QS-Ware und Nicht-QS-Ware).

Systempartner dirfen nur dann QS-Ware in den Begleitpapieren als solche kennzeichnen, wenn auch der Wei-
terverauBerer QS-Systempartner ist. Wenn auf Geschaftskundenebene QS-Ware an Nicht-QS-Systempartner
vermarktet wird, darf diese Ware in den Begleitpapieren nicht als solche gekennzeichnet sein, auBer es kann
erwartet werden, dass der WeiterverdauBerer in seinem Geschaftsgang und im Kontakt mit seinen Abnehmern
die Ware nicht mehr aktiv als QS-Ware bewirbt (z. B. durch einen allgemeinen Hinweis auf den Begleitpapie-
ren).

Der Broker muss Uber Vereinbarungen/Vertrage sicherstellen, dass die Kennzeichnung der vermarkteten QS-
Ware bei den Dienstleistern korrekt umgesetzt wird. Zusatzlich sind zur Prifung jahrlich (ca. alle 12 Monate)
Dienstleister-Audits durchzufiihren und zu dokumentieren. Dies kann bei dem Nachweis einer erfolgreichen QS-
Zertifizierung (oder anerkannter Standard) der Dienstleister entfallen.

3.3.2 [K.O.] Produkttemperatur

Die gemaB VO (EG) Nr. 853/2004 Anhang III vorgegebenen Temperaturen am Produkt dirfen nicht Gber-
schritten werden (Tabelle 1).

Sofern niedrigere Temperaturen im Betrieb definiert und mit dem Lieferanten vereinbart wurden, missen diese
erflllt und bei der Warenannahme berlcksichtigt werden.
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Tabelle 1: Temperaturanforderungen als Produkttemperatur () fiir kiihlpflichtige Lebensmittel tierischen
Ursprungs

Produkte Maximale Tempera- Minimale Tempera-
tur [°C] tur [°C]

Fleisch, frisch (auBer Gefliigel) und Fleischerzeugnisse +7 -2

Nebenprodukte der Schlachtung (u.a. Innereien) +3 -2

Hackfleisch (SB-verpackt) +2 -2

Fleischzubereitungen +4 -2

Geflugel (inkl. Gefltigelinnereien) +4 -2

() Die Produkttemperatur ist die Hochsttemperatur, die in kihlpflichtigen Lebensmitteln an allen Punkten einzuhalten ist.

Fur tiefgefrorene Lebensmittel darf die Produkttemperatur -18 °C nicht Uberschreiten. Beim Be- und Entladen
sind fur diese Lebensmittel gemaB TLMV (Verordnung iiber tiefgefrorene Lebensmittel) kurzfristige
Schwankungen von maximal 3 °C zulassig.

Geflligelfleisch, das in frischen Geflliigelzubereitungen verwendet wird, muss gemaB VO (EU) Nr. 1308/2013
zu jeder Zeit bei einer Temperatur zwischen -2 °C und +4 °C gelagert werden.

Die Produkte missen bei Warenausgang die vorgeschriebenen Temperaturen erfillen. Die Temperatur muss
wahrend des gesamten Transports gemaB den geltenden Vorschriften eingehalten werden. Die Temperatur
muss kontrolliert und dokumentiert werden.

Der Broker muss die Einhaltung der geforderten Produkttemperaturen sicherstellen. Er definiert schriftlich die
Anforderungen und prift deren Einhaltung risikobasiert, mindestens jedoch alle zwei Monate (z. B. Erhalt von
Datenlogger-Auswertungen).

Temperaturdokumentation

4  Ruckverfolgbarkeit und Herkunft der Ware

4.1 Methodik und Priifung der Riickverfolgbarkeit
4.1.1 [K.O.] Methodik der Riickverfolgbarkeit

Es muss ggf. eine Definition der produzierten ChargengréBen zur Sicherstellung der Rickverfolgbarkeit erfol-
gen. Dabei ist die Riickverfolgbarkeit mindestens bis auf die Tagesproduktion eines Artikels bzw. einer Artikel-
gruppe zu gewadhrleisten. Das Kennzeichnungs- und Registrierungssystem muss fiir Dritte nachvollziehbar sein
und jederzeit eine eindeutige Identifizierung der QS-Ware und eine Riickverfolgbarkeit und Plausibilitat der Wa-
renstrome sicherstellen. Wo nétig muss die Methodik der Rickverfolgbarkeit der Dienstleister in das Rickver-
folgbarkeitssystem des Brokers miteinflieBen. Systempartner miissen Systeme und Verfahren zur Rickverfol-
gung gemaB VO (EG) Nr. 178/2002 einrichten.

Bei der Bildung von Rindfleischchargen und im Kennzeichnungs- und Registrierungssystem sind die Anforderun-
gen der VO (EG) Nr. 1825/2000 Artikel 4 verbindlich einzuhalten. Fiir Schweine- und Gefllgelfleisch sind die
Artikel 4 und 5.3 der VO (EU) Nr. 1337/2013 einzuhalten. Darlber hinaus sind nationale Regelungen einzu-
halten.

Systempartner missen Systeme zur Rickverfolgbarkeit einrichten, die sicherstellen, dass innerhalb von 24
Stunden nach Kontaktaufnahme mit dem Systempartner die Informationen zur Riickverfolgbarkeit bei QS vor-
liegen.

Leitfaden Version: 01.01.2024
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Die internen Prozesse zur Rickverfolgbarkeit im Audit missen so gestaltet werden, dass die entsprechenden
Informationen innerhalb von vier Stunden zusammengetragen sind.

Folgende Informationen zu Kunden und Lieferanten sind relevant:

e Name, Anschrift und Telefonnummer des Lebensmittelunternehmers, von dem das Lebensmittel versendet
wurde

e Name und Anschrift des Versenders (Eigentimers), falls es sich dabei nicht um den Lebensmittelunterneh-
mer handelt, von dem das Lebensmittel versendet wurde

¢ Name und Anschrift des Lebensmittelunternehmers, an den das Lebensmittel versendet wird

e Name und Anschrift des Empfangers (Eigentiimers), falls es sich dabei nicht um den Lebensmittelunterneh-
mer handelt, an den das Lebensmittel versendet wird

e QS-ID bzw. Standortnummer (soweit diese Identifikationsnummern im Rahmen des QS-Systems vergeben
werden)

e Art und Menge der gelieferten Produkte

e Versanddatum, Lieferdatum und/oder Schlachtdatum (Schlachtdatum nur fir die Stufe Schlachtung/Zerle-
gung relevant)

e Charge- bzw. Partie-Nr. (falls im Produktionsprozess gebildet)

Es muss nachvollziehbar sein, welche Produkte von welchem Lieferanten bezogen wurden (Lieferanten-liste). Es
muss nachvollziehbar sein, welche Produkte an welchen Kunden geliefert werden (Kundenliste).

Chargenbildung, Riickverfolgbarkeitssystem
4.1.2 [K.O.] Priifung der Riickverfolgbarkeit

Das im Betrieb eingefiihrte Kennzeichnungs- und Registrierungssystem muss es ermdglichen, jederzeit Pro-
dukte eindeutig als QS-Ware zu identifizieren und eine Rickverfolgbarkeit der Waren an einem Beispiel aus der
Produktion oder dem Warenausgang gemaB VO (EG) Nr. 178/2002 durchzufiihren. Das gilt auch flr die Ver-
packung und Gewdrze.

Das Kennzeichnungs- und Registriersystem wird mindestens einmal jahrlich (ca. alle 12 Monate) getestet. Da-
bei werden alle relevanten Warenstrome bertcksichtigt. Der Test ist zu dokumentieren und die Ergebnisse sind
plausibel darzustellen.

Auch Produkte, in denen bekanntermaBen QS-Ware eingesetzt wird, jedoch keine Kennzeichnung als QS-Ware
vorgenommen wird, missen flr die Prifung der Rickverfolgbarkeit berticksichtigt werden.

Test Kennzeichnungs- und Registriersystem
4.1.3 [K.O.] Abgleich Wareneingang mit Warenausgang

Es ist darauf zu achten, dass ein plausibles Verhaltnis zwischen der Menge der eingekauften Waren und der
Menge der eingelagerten und ausgelieferten Waren vorliegt.

Wareneingangsbelege (z. B. Lieferscheine, Wareneingangskontrolle) und Warenausgangsbelege sowie
Warenmenge im Kihl-/Gefrierhaus

4.1.4 [K.O.] Uberpriifung der QS-Lieferberechtigung

Alle anliefernden und abnehmenden Betriebe von QS-Ware missen zum Zeitpunkt der Warenlbergabe eindeu-
tig in der QS Software-Plattform als lieferberechtigte Systempartner identifiziert werden.

Verfahren zur Uberpriifung der QS-Lieferberechtigung

5 Definitionen

5.1 Zeichenerkldarung

K.O. Kriterien sind mit [K.O.] gekennzeichnet.

Verweise auf Mitgeltende Unterlagen werden durch Fettdruck im Text hervorgehoben.

Dieses Zeichen bedeutet: Es ist ein schriftlicher Nachweis zu fiihren. Neben diesem Zeichen werden auch

Dokumente angegeben, die als Nachweis genutzt werden kdénnen. Alle (auch digitale) Kontroll- und Doku-
mentationssysteme, die belegen, dass die Anforderungen erfillt werden, kénnen genutzt werden.

Leitfaden Version: 01.01.2024
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= Verweise auf andere Kapitel des Leitfadens werden durch einen Pfeil angezeigt.

Hinweise sind durch Hinweis: kursiver Text kenntlich gemacht.

5.2 Abkiirzungen

CP Control Points

EDI Electronic Data Interchange

HACCP Hazard Analysis and Critical Control Points
K.O. Knock out

5.3 Begriffe und Definitionen
¢ HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point):

Ein System, das Gefahren identifiziert, bewertet und kontrolliert, die flir die Lebensmittelsicherheit von Be-
deutung sind.

e HACCP-Konzept:

Eine Dokumentation in der Ubereinstimmung mit den Grundsétzen von HACCP, um eine Kontrolle der Ge-
fahren zu sichern, die fir die Lebensmittelsicherheit von Bedeutung ist.

e QS-Ware:

Unter QS-Ware wird im Folgenden Ware verstanden, die nach den Anforderungen des QS-Systems in einem
QS-zertifizierten Betrieb hergestellt und/oder vermarktet worden ist.

Eine Auflistung allgemeiner Begriffe und Definitionen finden Sie im Leitfaden Allgemeines Regelwerk

Leitfaden Version: 01.01.2024
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Revisionsinformation Version 01.01.2024

Kriterium/Anforderung Anderungen Datum der
Anderung

2.1.6 Beauftragung von Lo- Umbenennung: Vorher Beauftragung von Dienstleis- 01.01.2024

gistikunternehmen/ tern

Subunternehmen Klarstellung: Wenn Logistikunternehmen fir den

Transport von QS-Ware auf dem Spotmarkt kurzfristig
im Rahmen einzelner Tagesvertrage (z.B. bei hohem
saisonalem Aufkommen) auftragsbezogen beauftragt
werden, kann von dieser Vorgabe abgewichen werden.
In diesem Fall miissen die Unternehmen zur Einhaltung
der QS-Anforderungen

3.1.1 Kennzeichnung bezo- Klarstellung: Eindeutige Kennzeichnung von QS-Ware 01.01.2024
gene QS-Ware in den Warenbegleitpapieren
Leitfaden Version: 01.01.2024
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