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Grundlegendes

Grundlegendes zum QS-System wie Organisation, Teilnahmebedingungen, Zeichennutzung und Sanktionsver-
fahren finden Sie im Leitfaden Allgemeines Regelwerk.

1.1 Geltungsbereich

Futtermittelherstellung

- Zusatzstoffherstellung (Produktionsart 700)

- Vormischungsherstellung (Produktionsart 70)

— Mischfutterherstellung (Produktionsart 71)

- Einzelfuttermittelherstellung (Produktionsart 72)

Private Labelling (Produktionsart 74)
Handel (Produktionsart 76)

Lagerung und Umschlag (Produktionsart 77)
Transport

— StraBentransport (Produktionsart 78)

Schienen-, Binnen-, Seeschifftransport (Produktionsart 79)
Matrixkoordinator (Produktionsart 770)

Jedes Futtermittelunternehmen kann am QS-System teilnehmen. Jede Produktionsart, fiir die das Unternehmen
am QS-System teilnehmen méchte, muss separat zertifiziert werden.

1.2 Verantwortlichkeiten

Der Systempartner ist verantwortlich fur

die Einhaltung der Anforderungen

die vollsténdige und korrekte Dokumentation

die Eigenkontrolle

die sach- und fristgerechte Umsetzung von KorrekturmaBnahmen
die korrekte Zeichennutzung und Kennzeichnung der Produkte.

Er muss die Anforderungen im QS-System jederzeit einhalten und die Einhaltung der QS-Anforderungen jeder-
zeit nachweisen kénnen. Er muss sicherstellen, dass neben den Anforderungen dieses Leitfadens und der Ubri-
gen mitgeltenden QS-Anforderungen (z.B. Allgemeines Regelwerk, Leitfaden Zertifizierung, Leitfaden
Futtermittelmonitoring) die geltenden gesetzlichen Bestimmungen erflllt werden, und zwar sowohl in dem
Land, in dem die Produkte hergestellt werden, als auch in dem Land, in dem sie vom Systempartner auf den
Markt gebracht werden.

1.3 Anerkennung anderer Standards

Alle Unternehmen, die am QS-System teilnehmen wollen, miissen eine standardisierte Qualitatssicherung ein-
gerichtet haben und dies in einem Audit nachweisen. Unternehmen, die bereits nach einem anderen Qualitats-
managementsystem oder Standard zertifiziert sind, kénnen dies fir die QS-Systemteilnahme nutzen, wenn eine
Anerkennung des Standards bei QS besteht. Es werden zwei Arten der Anerkennung unterschieden:

Anerkennung von zertifizierten Qualitditsmanagementsystemen: Unternehmen, die nach einem von
QS anerkannten QM-System zertifiziert sind, kdnnen dies im Audit fiir die Kapitel 2.4 - 2.8 anerkennen las-
sen. Weitere Informationen hierzu kénnen im Kapitel 2.2 nachgelesen werden. Welche QM-Systeme derzeit
im QS-Audit anerkannt werden kénnen, ist in Anlage 9.1 beschrieben.

= Kapitel 2.2 Separate QM-Zertifizierung

Sofern im Rahmen der Matrixzertifizierung fiir Handel, Transport sowie Lagerung und Umschlag rechtlich
eigenstandige Unternehmen Bestandteil der Matrix sind (Unternehmensverbund), ist eine Anerkennung ei-
nes separat zertifizierten QM-Systems nicht moglich.

Anerkennung von Audits/Zertifikaten anderer Standardgeber: mit verschiedenen Standardgebern
wurden gegenseitige Anerkennungen vereinbart, um die internationalen Lieferbeziehungen in der Futtermit-
telwirtschaft zu vereinfachen. Systempartner, die ihr Audit durch einen anderen Standardgeber anerkennen
lassen, haben ggf. abweichende Audithaufigkeiten. Fur welche Bereiche und wie Unternehmen diese Aner-
kennung nutzen kénnen, ist in Anlage 9.1 beschrieben.

= Anlage 9.1 Anerkannte Standards

Leitfaden Version: 01.01.2024
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1.4 Trocknungsbetriebe

Trocknungsbetriebe sind abhédngig vom Trocknungsprodukt und Trocknungsverfahren wie folgt zertifizierungs-

pflichtig:

Tabelle 1: Zertifizierungspflicht bei Trocknungsbetrieben

Trockengut

Ist Trocknungsbe-

trieb Eigentiimer der
Ware?

Trocknungsart

QS

Zertifizierung erfor-
derlich?

Landw. Primdrprodukt
oder Futtermittel

Landw. Primdrprodukt
oder Futtermittel

Landw. Primarprodukt

Landw. Primarprodukt

Futtermittel

Futtermittel

Futtermittel-fremdes
Material

Futtermittel-fremdes
Material

Nein, Ware wird im
Lohn getrocknet

Nein, Ware wird im
Lohn getrocknet

Ja, Trocknung der ei-
genen Ernte durch
Landwirt

Ja, Trocknung der ei-
genen Ernte durch
Landwirt

Ja, Ware wird gehan-
delt

Nein, Ware wird gela-
gert

Ja

Nein, Ware wird im
Lohn hergestellt

1.5 Private Labeller

Jedes Unternehmen, das Futtermittel unter einem eigenen Markennamen oder Firmennamen als QS-Ware ver-
treibt, die von einem anderen Unternehmen hergestellt wurden, betreibt Private Labelling. Der Private Labeller
kann dabei die Futtermittel nach seinen Anforderungen von einem anderen Unternehmen (Lohnhersteller) her-
stellen lassen oder die Ware ohne eigene Anforderung vom Hersteller ibernehmen und unter eigenem Namen
vertreiben. Sowohl der Hersteller als auch der Auftraggeber (Private Labeller) sind bei QS

Leitfaden
Futtermittelwirtschaft

Indirekt

Direkt

Indirekt

Direkt

Indirekt oder direkt

Indirekt oder direkt

Indirekt oder direkt
(zur Herstellung eines
Futtermittels)

Indirekt oder direkt
(zur Herstellung eines
Futtermittels)

Nein

Ja, als Hersteller (ein-
schl. Monitoring fir
Trocknung)

Nein

Ja, als Hersteller
(einschl. Monitoring fir
Trocknung)

Ja, als Handler

(bei direkter Trock-
nung zusatzliches Mo-
nitoring)

Ja, als Lagerhalter

(bei direkter Trock-
nung Risikobetrach-
tung)

Ja, als Hersteller

(einschl. Monitoring flr
Trocknung)

Ja, als Hersteller

(einschl. Monitoring fir
Trocknung)
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zertifizierungspflichtig. In jedem Fall muss zwischen Hersteller und Private Labeller eine Vereinbarung bestehen.
Details dazu sind im Kapitel 3.28 zu finden.

= Kapitel 3.28 Anforderungen an Private Labeller

1.6 Lebensmittelhersteller mit Nebenprodukt Futtermittel

Lebensmittelhersteller, die Koppel- oder Nebenprodukte als Futtermittel abgeben oder verkaufen, sind Teil der
Futtermittelkette und zertifizierungspflichtig als Futtermittelhersteller. Die Anforderungen an die Futtermittel
durfen dabei in das unternehmensinterne Qualitatssicherungs- und HACCP-System integriert werden. Vorhan-
dene Kontroll- und Dokumentationssysteme, die belegen, dass die Anforderungen erfiillt werden, kénnen ver-
wendet werden.

1.7 Systemkoordinatoren zur Einbindung von Einzelfuttermittelherstellern

Einzelfuttermittelhersteller haben unter bestimmten Voraussetzungen die Mdglichkeit, tber einen Systemkoor-
dinator am QS-System teilzunehmen. Der Systemkoordinator

e stellt eine Organisationsstruktur dar, tUber die wirtschaftlich unabhangige Unternehmen zusammengefasst
und in das QS-System eingegliedert werden.

e Ubermittelt an die QS Qualitat und Sicherheit GmbH zur Beurteilung der BetriebsgréBe und der Entschei-
dungsfindung, ob ein Unternehmen direkt oder liber einen Systemkoordinator am QS-System teilnehmen
kann, Produktionspalette und Jahresproduktionsmenge der Futtermittel. Die Entscheidung, ob ein Unter-
nehmen Uber einen Systemkoordinator teilnehmen kann, liegt bei der QS Qualitdt und Sicherheit GmbH.

e tritt als Systempartner (Vertragspartner) im QS-System auf. Jeder vom Systemkoordinator organisierte
Einzelfuttermittelhersteller stellt einen Standort des Systemkoordinators dar und wird als dessen Betriebs-
statte zugelassen. Fir die Zulassung des Herstellers ist die Zertifizierung dieser Betriebsstatte durch eine
QS-zugelassene Zertifizierungsstelle erforderlich.

e bindet die Hersteller Gber Teilnahmeerklarungen in das QS-System ein.

e st Ansprechpartner fir QS.

e organisiert:

- die Anmeldung,

- die Stammdatenpflege,

- die QS-Auditierung,

- die Teilnahme am Futtermittelmonitoring durch Einrichtung eines Datenbankzuganges fiir den Einzelfut-
termittelhersteller zur Eingabe der Probebegleitdaten,

- auf Wunsch des Unternehmens Beratungen fir die EinfUhrung des QM-Systems oder HACCP-Konzeptes
fur Futtermittel, sowie

- auf Wunsch die Beratung der Betriebe bei der Umsetzung von MaBnahmen und bei der Korrektur von
Abweichungen, die wahrend der unabhangigen Kontrolle festgestellt wurden.

1.8 Kleinsterzeuger von Einzelfuttermitteln

Fur Kleinsterzeuger (Einzelfuttermittelherstellung mit einer Produktionsmenge von weniger als 1.000 t (Tro-
ckenmasse) erzeugtem Einzelfuttermittel pro Jahr) gilt der Leitfaden QS-Inspektion fiir Kleinsterzeuger
von Einzelfuttermittein.

1.9 Fahrbare Mahl- und Mischanlagen

Fir Betreiber von fahrbaren Mahl- und Mischanlagen gilt der Leitfaden QS-Inspektion fiir fahrbare Mahl-
und Mischanlagen. Wenn Futtermittel ausschlieBlich gemahlen und nicht gemischt werden, ist keine QS-Aner-
kennung der Anlage notwendig.

1.10 Transportdienstleister und Lagerhalter

Unternehmen, die ausschlieBlich Transport und/oder Lagerung und Umschlag nach QS zertifizieren lassen
mochten, melden sich selbst in der QS-Datenbank an. Sie werden vertraglich Gber die Zertifizierungsstellen ein-
gebunden. Diese Unternehmen schlieBen mit QS keinen Systemvertrag ab und erhalten keine Nutzungsrechte
flr das QS-Prifzeichen.

= Die Mustervorlage ,Ergéanzungsvertrag zwischen Zertifizierungsstellen und Dienstleistern im Bereich Trans-
port, Lagerung und Umschlag von Futtermitteln® ist auf der QS-Website (www.qg-s.de) veréffentlicht.
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1.11 Matrixzertifizierung bei Handlern, Lagerstatten oder Transportdienstleistern

Hat ein Unternehmen/ein Unternehmensverbund mehrere Handelsstandorte oder Lagerstatten oder arbeitet
eine Spedition an mehreren Standorten, kdnnen diese Standorte im Rahmen einer Matrixzertifizierung auditiert
werden.

Eine Matrix setzt sich zusammen aus einem Matrixkoordinator (Hauptstandort) und den ihm zugehérigen
Standorten (Matrixstandorten). Eine Matrixzertifizierung ist moéglich bei:

e Unternehmen mit einem Hauptstandort und mindestens drei externen Lager-, Transport- oder Handels-
standorten, die 100%ig zu einem Unternehmen gehdéren sowie

e einer Gruppe von Unternehmen mit mindestens vier Standorten, die sich zu einer Qualitatsgemeinschaft
verbunden und einen Hauptstandort festgelegt haben. Bei dem Unternehmensverbund muss es sich nicht
um eine juristische Einheit handeln.

Folgende Voraussetzungen miissen erfiillt sein, um eine Matrixzertifizierung vornehmen zu kénnen:

e Das Unternehmen bzw. der Unternehmensverbund hat einen Hauptstandort, der als Matrixkoordinator an-
gemeldet werden muss und bei dem alle relevanten Tatigkeiten auditiert werden. Von diesem werden alle
Tatigkeiten an den angeschlossenen Standorten geplant und gelenkt. Alle Standorte fallen unter das QM-
System des Hauptstandorts. Dieses QM-System muss nach den Anforderungen dieses Leitfadens aufgebaut
und implementiert sein.

e An allen Standorten wird nach denselben Methoden und Verfahren gearbeitet und die Anforderungen dieses
Leitfadens werden erfiillt.

Handler, Transporteure und Lagerhalter, die Uber eine Matrixzertifizierung teilnehmen, miissen samtliche Han-
dels-, Transport- und Lagertdtigkeiten nach den Vorgaben des QS-Leitfadens sowie des Matrixkoordinators
durchfihren.

Der Matrixkoordinator hat Uber die QS-Datenbank Einblick in samtliche Standortdaten, Auditberichte und Daten
zum Futtermittelmonitoring aller teilnehmenden Standorte.

Weitere Informationen zur Matrixzertifizierung sind dem Kapitel 2.11 Anforderungen Matrixzertifizierung und
dem Leitfaden Zertifizierung zu entnehmen.

= Kapitel 2.11 Zusatzanforderungen Matrixzertifizierung
= Leitfaden Zertifizierung

1.12 Einsatz von/Handel mit Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnissen

QS-zertifizierte Futtermittelhersteller (inkl. Kleinsterzeuger) und -handler, die bestimmte Sojabohnen/-erzeug-
nisse", handeln, be- oder verarbeiten, miissen sich nach dem Zusatzmodul QS-Soja’s zertifizieren lassen.
Welche Sojabohnenerzeugnisse in den Geltungsbereich fallen, ist der Anlage 4.1 zum Zusatzmodul QS-SojaP'“s
zu entnehmen. (vgl. Anlage 4.1 Sojabohnen/-erzeugnisse im Geltungsbereich von QS-SojaP'"s). In den
Geltungsbereich des Zusatzmoduls fallen auch Betreiber von fahrbaren Mahl- und Mischanlagen, sofern sie So-
jaerzeugnisse, wie beispielsweise Sojadl, zur Einmischung auf den landwirtschaftlichen Betrieb mitbringen und
dem Tierhalter verkaufen (Handelstatigkeit auBerhalb der Dienstleistung des Mahlens und Mischens).

Die Uberpriifung der Einhaltung der Anforderungen des Zusatzmoduls kann im reguldren QS-Systemaudit erfol-
gen und erfordert keine separate Zertifizierung.

Ausgenommen vom Geltungsbereich sind die Zusatzstoff- und Vormischungsherstellung, die Lagerung und der
Umschlag sowie der Transport.

Alternativ zur Zertifizierung nach dem QS-Zusatzmodul kdénnen sich die Unternehmen nach einem von QS aner-
kannten Standard zertifizieren lassen. Welche Standards hierfiir anerkannt werden, ist der Anlage 4.3 Aner-
kannte Systeme Zusatzmodul QS-SojaP'"s fiir Futtermittelhandel und -herstellung zu entnehmen.

= Zusatzmodul QS-SojaP'us

2 Allgemeine Anforderungen

In Kapitel 2 finden sich allgemeine Anforderungen an das Qualitdtsmanagement und an das HACCP-Konzept.
Dieses Kapitel ist von allen Unternehmen, die sich nach diesem Leitfaden zertifizieren lassen mdéchten, zu erfil-
len.
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2.1 Allgemeine Systemanforderungen
2.1.1 Betriebsdaten

Die Stammdaten sind in der QS-Datenbank zu erfassen und stets aktuell zu halten. Es miissen mindestens fol-
gende Informationen hinterlegt sein:

Firmenname

Adresse des Unternehmens und samtlicher Standorte
gesetzlicher Vertreter

Telefonnummer, E-Mail-Adresse

Kontaktdaten des Krisenmanagers

Bei Futtermittelherstellern und -handlern missen alle als QS-Ware hergestellten/gehandelten Futtermittel aktu-
ell in der QS-Datenbank unter ,Produktsortiment™ hinterlegt sein.

Im Produktsortiment in der QS-Datenbank dirfen nur Produkte hinterlegt werden, fir die alle Anforderungen
des Leitfadens, inkl. Futtermittelmonitoring, erflillt werden. Unternehmen, die keine QS-Ware vermarkten und
nicht am Futtermittelmonitoring teilnehmen, dirfen keine Produkte im Produktsortiment hinterlegen.

Bei Anderungen (z. B. Ergédnzung einer neuen Produktgruppe) muss dies der Zertifizierungsstelle mitgeteilt wer-
den. Die Zertifizierungsstelle pflegt das Produktsortiment.

Unternehmen, die Sojabohnen/-erzeugnisse, die in den Geltungsbereich des Zusatzmoduls QS-SojaP'“s (s. An-
lage 4.1 Sojabohnen/-erzeugnisse im Geltungsbereich von QS-SojaP"¥s zum Zusatzmodul QS-SojaP'“s) fallen,
handeln, be- oder verarbeiten, missen dies in den Stammdaten jedes relevanten Standortes angeben.

= Anlage 4.1 Sojabohnen/-erzeugnisse im Geltungsbereich von QS-SojaP"* zum Zusatzmodul QS-SojaP'“s

Bei Futtermitteltransporteuren, die ein oder mehrere Kombifahrzeug(e) nutzen, muss dies in der QS-Datenbank
unter ,Kombifahrzeug"™ angegeben werden.

Hinweis: Standorte bzw. Produktionsarten, fir die keine Zertifizierung mehr erfolgen soll, sollten in der QS-
Datenbank abgemeldet werden.

Bei koordinierten Standorten erfolgt die Erfassung und Pflege der Stammdaten Uber den Systemkoordinator.
Anderungen der oben genannten Daten sind unverzliglich dem Systemkoordinator mitzuteilen.

Hinweis: In der Anleitung ,Stammdaten Futtermittelwirtschaft" wird die Pflege der Stammdaten erléutert.
Diese ist zu finden unter www.g-s.de, Datenbanken, Support, Anleitungen zur Nutzung der Datenbanken.

2.1.2 [K.O.] Amtliche Registrierung und Zulassung
Laut VO (EG) Nr. 183/2005 muss jedes Futtermittelunternehmen behdrdlich registriert oder zugelassen sein.

Systempartner missen die behoérdliche Registrierung und ggf. Zulassung (nach Art. 9/10 der VO (EG) Nr.
183/2005) nachweisen kdénnen. Fur Tatigkeiten, die aufgrund von anderen futtermittelrechtlichen Anforderun-
gen eine weitere Zulassung bendtigen, ist diese Zulassung ebenfalls nachzuweisen.

Hinweis: Das Dokument ,Erlduterungen zur behérdlichen Registrierung und Zulassung von Futtermittelunter-
nehmen" enthélt Informationen dazu.

2.1.3 [K.O.] Ereignis- und Krisenmanagement

QS hat ein umfassendes Krisenmanagement aufgebaut, das die Systempartner im Ereignis- und Krisenfall aktiv
unterstiitzt. Die Systempartner missen QS und - sofern eine rechtliche Verpflichtung besteht - die zustandigen
Behoérden unverziglich Uber kritische Ereignisse und 6ffentliche Warenrickrufe informieren, sofern diese fiir das
QS-System relevant sind.

Kritische Ereignisse sind Vorkommnisse, die eine Gefahr fliir Mensch, Tier, Umwelt, Vermdgenswert oder das
QS-System im Ganzen darstellen oder zu einer Gefahr flr diese werden kénnen. Insbesondere in Fallen, in de-
nen

e Abweichungen im Warenbezug, in der Produktion oder Vermarktung auftreten, die die Futtermittel- oder
Lebensmittelsicherheit gefahrden kdnnen,

e Ermittlungsverfahren wegen des VerstoBes gegen Vorschriften zur Sicherstellung der Futtermittel- oder Le-
bensmittelsicherheit eingeleitet werden oder
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e Medienrecherchen, kritische Medienberichte oder 6ffentliche Proteste zu Fragen der Futtermittel- oder Le-
bensmittelsicherheit durchgefiihrt werden,

muissen die Systempartner QS informieren.

Jeder Systempartner muss auf ein Ereignisfallblatt zugreifen kénnen, um im Ereignisfall alle erforderlichen In-
formationen zielgerichtet weitergeben zu kénnen. Zudem muss jeder Systempartner einen Krisenmanager be-
nennen, der jederzeit erreichbar ist.

Ein Verfahren zum Verhalten in Ereignis- und Krisenfallen muss definiert und eingefiihrt sein, sowie regelmaBig,
einmal pro Jahr (ca. alle 12 Monate), verifiziert werden. Das Verfahren muss mindestens die folgenden Punkte
umfassen:

Aufstellung Krisenstab

Notrufliste

Verfahren zum Produktrickruf und zur Produktriicknahme
Kommunikationsplan

Kundeninformation

Ereignisfallblatt, Verfahren zum Verhalten in Ereignis- und Krisenfallen
2.1.4 [K.O.] Riickverfolgbarkeit

Jedes Unternehmen muss Systeme und Verfahren zur Rickverfolgbarkeit einrichten (siehe VO (EG) Nr.
178/2002), die sicherstellen, dass innerhalb von 24 Stunden nach Kontaktaufnahme mit dem Systempartner
die Informationen zur Rickverfolgbarkeit bei QS vorliegen, wenn sie angefordert wurden. Die folgenden Infor-
mationen zu Kunden und Lieferanten (einen Schritt vorwdrts und einen Schritt zurliick) missen elektronisch
aufbereitet Gbermittelt werden (z.B. per Exceltabelle oder anderer blicher Datenformate):

Name, Anschrift und Telefonnummer

QS-ID bzw. Standortnummer (sofern es sich um QS-Systempartner handelt)

Art und Menge der gelieferten Produkte

Lieferdatum

Chargen-, Partie- oder Losnummer (soweit gebildet), die die Feststellung des Ursprungs der Futtermittel
gewahrleistet.

Die internen Prozesse zur Rickverfolgbarkeit missen so gestaltet werden, dass die entsprechenden Informatio-
nen innerhalb von vier Stunden zusammengetragen sind.

Um die Funktionalitat der Systeme und Verfahren zur Rickverfolgbarkeit intern zu verifizieren, muss das Unter-
nehmen jahrlich einen Rickverfolgbarkeitstest durchfiihren. Die Durchfihrung des Tests und die Ergebnisse
sind zu dokumentieren.

Hinweis: QS hat ein Musterformular erstellt, das die Unternehmen zur elektronischen Ubermittlung der Kun-
den- und Lieferantendaten nutzen kénnen. Die Tabelle ist auf der QS-Website (www.g-s.de) unter Dokumente
Futtermittelwirtschaft als Musterformular , Ereignis- und Krisenmanagement (Kunden- und Lieferantenliste)"
veroéffentlicht.

2.2 Separate QM-Zertifizierung
2.2.1 Anerkennung eines QM-Zertifikates

Unternehmen mit einem separat zertifizierten QM-System konnen sich dies im QS-Audit fir die Anforderungen
der Kapitel 2.4 - 2.8 dieses Leitfadens anerkennen lassen. Eine Uberpriifung der QS-Anforderungen erfolgt
dann nur fir die Kapitel 2.3 und 2.9. Die durch QS anerkannten QM-Systeme sind der Anlage 9.1 zu entneh-
men.

= Anlage 9.1 Anerkannte Standards

Hinweis: Im Rahmen der Matrixzertifizierung fiir Handel, Transport, Lagerung und Umschlag kann ein separat
zertifiziertes QM-System nur dann anerkannt werden, wenn sdmtliche zur Matrix gehérende Standorte unter
das QM-Zertifikat fallen.
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2.3 Aufbau eines Qualitatsmanagementsystems
2.3.1 Festlegung des Anwendungsbereiches

Das Unternehmen muss ein Qualitatsmanagementsystem (QM-System) aufbauen, dokumentieren, verwirkli-

chen, aufrechterhalten und dessen Wirksamkeit sténdig verbessern. Das Unternehmen muss die Grenzen und
Anwendbarkeit seines QM-Systems bestimmen. Der Anwendungsbereich muss mindestens die Tatigkeiten in

Bezug auf die Futtermittel umfassen, flr die das Unternehmen verantwortlich ist.

Die Verantwortung des Unternehmens beginnt dort, wo die Verantwortung der vorherigen Stufe (Lieferant) en-
det, und endet dort, wo die Verantwortung der nachsten Stufe (Kunde) beginnt.

Es muss eine Ubersicht iber samtliche Tatigkeiten am Standort vorliegen.
2.3.2 Begriindung von Ausschliissen

Das Unternehmen muss seine Betriebsstandorte und Prozesse, an denen Herstellung, Be- oder Verarbeitung,
Vermarktung, Lagerung, Umschlag, Verpackung, Befrachtung oder Transport von QS-Futtermitteln erfolgt, in
den Anwendungsbereich des QM-Systems integrieren. Ausschliisse hiervon miissen begriindet sein.

2.4 Anforderungen an die Dokumentation und Kommunikation
2.4.1 [K.O.] Dokumentation

Um eine systematische und konsequente Steuerung der qualitatsrelevanten Abldufe zu ermdglichen, muss das
Unternehmen eine angemessene Dokumentation des QM-Systems erstellen und aktuell halten.

Fir die Dokumentation muss sichergestellt werden, dass

e Bezeichnungen angemessen und nachvollziehbar sind (z.B. Titel, Autor, Datum, Referenznummer),
e ein angemessenes Format und Medium verwendet wird (Papier, digital) und
e sie im Hinblick auf Eignung und Angemessenheit Uberpriift und genehmigt wird.

Hinweis: Flir die Dokumentation des QM-Systems kann zum Beispiel ein QM-Handbuch erstellt werden.

2.4.2 Lenkung der Dokumentation
Die in diesem Leitfaden geforderte Dokumentation muss gelenkt werden, um sicherzustellen, dass sie:

e verfligbar ist am Ort und zu der Zeit, an dem /der sie bendtigt wird und
e geschutzt ist, z.B. vor Verlust der Vertraulichkeit oder Integritat sowie unsachgemaBem Gebrauch.

Konkret bedeutet dies:

¢ Dokumentationen bezuglich ihrer Angemessenheit vor der Herausgabe zu genehmigen.

¢ Dokumentationen zu bewerten, sie bei Bedarf zu aktualisieren und erneut zu genehmigen (z. B. bei techni-
schen Anderungen oder Revisionen dieses Leitfadens).

e sicherzustellen, dass Anderungen und der aktuelle Uberarbeitungsstatus von Dokumentationen gekenn-
zeichnet werden.

e sicherzustellen, dass gliltige Fassungen zutreffender Dokumentationen in den jeweiligen Arbeitsbereichen,
an denen die Tatigkeiten ausgeflihrt werden, verfligbar sind.

e sicherzustellen, dass Dokumentationen jederzeit auffindbar, gut lesbar sind und bleiben.

e sicherzustellen, dass Dokumentationen externer Herkunft gekennzeichnet werden und ihre Verteilung ge-
lenkt wird.

e die unbeabsichtigte Verwendung veralteter Dokumente zu verhindern und diese in geeigneter Weise zu
kennzeichnen, falls sie aus irgendeinem Grund aufbewahrt werden missen.

2.4.3 Aufbewahrung

Es muss im Betrieb ein Verfahren, das die Aufbewahrung und den weiteren Verbleib der in diesem Leitfaden
geforderten Dokumentation regelt, eingefihrt und umgesetzt werden.

Das Unternehmen ist dafiir verantwortlich, zu bestimmen, was aufzubewahren ist, wie lange die Dokumentation
aufbewahrt werden muss und welche Medien fir die Aufbewahrung zu verwenden sind.

Die Dokumentation muss — soweit nicht gesetzlich langere Aufbewahrungsfristen im Einzelnen festgelegt sind -
im Sinne der Sorgfalts- und Nachweispflicht gegentiber Dritten mindestens drei Jahre aufbewahrt werden.
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Das Unternehmen muss die interne und externe Kommunikation, die in Bezug auf die Futtermittelsicherheit re-
levant ist, bestimmen. Dazu gehdért worliber, wann, mit wem und wie kommuniziert wird sowie wer kommuni-
ziert.

2.4.4 Kommunikation

Hinweis: Zu einer internen Kommunikation (ber die Wirksamkeit des QM-Systems gehdéren z.B. Rundmails
oder Qualitdtsbesprechungen auf allen Ebenen und im HACCP-Team. Unter die externe Kommunikation fallen
z.B. Produktinformationen.

2.5 Fihrung und Planung
2.5.1 Fihrung und Verpflichtung der obersten Leitung
Die oberste Leitung muss ihre Verpflichtung beztliglich der Entwicklung des QM-Systems nachweisen, indem sie

e die Verantwortung fur die Wirksamkeit des QM-Systems Ubernimmt,

e dem Unternehmen die Bedeutung der Erflillung der Kundenanforderungen sowie der gesetzlichen und be-
hérdlichen Anforderungen vermittelt,

e sicherstellt, dass die Qualitatspolitik und die Qualitatsziele festgelegt werden und zum Unternehmen und
dessen Umfeld passen,

e sicherstellt, dass die Qualitatspolitik im Unternehmen kommuniziert, verstanden und umgesetzt wird,

e sicherstellt, dass die Anforderungen des QM-Systems in die Geschéftsprozesse des Unternehmens integriert
werden und dass es seine beabsichtigten Ergebnisse erzielt,

e die notwendigen Ressourcen zur Verfiigung stellt,

e Personen einsetzt, anleitet und unterstiitzt, damit diese zur Wirksamkeit des QM-Systems beitragen und

e Verbesserung férdert.

2.5.2 Qualitatspolitik
Die oberste Leitung muss eine Qualitatspolitik schriftlich festlegen, umsetzen und aufrechterhalten, die:

e flir den Zweck des Unternehmens angemessen ist,

e eine Verpflichtung zur Erfillung von Anforderungen und zur stéandigen Verbesserung des QM-Systems ent-
halt,

einen Rahmen zum Festlegen von Qualitatszielen bietet,

in dem Unternehmen vermittelt, verstanden und angewendet wird,

fur relevante Parteien verfligbar ist (soweit angemessen) und

dokumentiert wird.

Die Qualitatspolitik muss u.a. die Produktsicherheit und Hygiene der Futtermittel, sowie die Erwartungen und
Bedlirfnisse der Kunden von Futtermitteln beinhalten.

2.5.3 Qualitatsziele und Planung zu deren Erreichung

Das Unternehmen muss sicherstellen, dass flr zutreffende Funktionsbereiche und Ebenen innerhalb des Unter-
nehmens Qualitatsziele festgelegt sind. Die Qualitatsziele missen

im Einklang mit der Qualitatspolitik stehen,

messbar sein,

fir die Konformitat von Produkten und Dienstleistungen relevant sein und
Uberwacht, vermittelt, dokumentiert und soweit erforderlich aktualisiert werden.

Um die Qualitatsziele zu erreichen, muss das Unternehmen festlegen, was getan wird, welche Ressourcen erfor-
derlich sind, wer verantwortlich ist, wann es abgeschlossen wird und wie die Ergebnisse ausgewertet werden.

2.5.4 Rollen und Verantwortlichkeiten

Die oberste Leitung muss sicherstellen, dass die Verantwortungen und Befugnisse, die Einfluss auf die Qualitat
der Produkte und Dienstleistungen haben, innerhalb des Unternehmens festgelegt, bekannt gemacht und ver-
standen werden.

Die Verantwortungsstruktur im Unternehmen muss festgelegt und beschrieben werden (z.B. in einem Organi-
gramm oder einer Verantwortungsmatrix).

Die oberste Leitung muss die Verantwortlichkeiten und Befugnisse zuweisen, um sicherzustellen:

e dass die flir das QM-System erforderlichen Prozesse eingefihrt, verwirklicht und aufrechterhalten werden
und die beabsichtigten Ergebnisse liefern,
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e (iber die Leistung des QM-Systems und jegliche Notwendigkeit flir Verbesserungen insbesondere an die
oberste Leitung berichtet wird und
e dass das Bewusstsein fur Futtermittelsicherheit im gesamten Unternehmen geférdert wird.

Hinweis: Es kann entweder eine einzelne Person alle QM-Aspekte (iberwachen (QM-Beauftragter) oder die Auf-
gaben kénnen auf mehrere Personen verteilt werden.

Im Falle einer Matrixzertifizierung bei einem Unternehmensverbund muss eine Ubersicht vorliegen, in der die
gesamte Matrix (Matrixkoordinator inklusive aller zugeordneter Unternehmen und deren Standorte) dargestellt
wird.

2.5.5 Planung von Anderungen

Wenn das Unternehmen Anderungen am QM-System fiir notwendig hélt, missen die Verdnderungen systema-
tisch und geplant durchgefiihrt werden. Hierzu muss folgendes bertcksichtigt werden:

Der Zweck der Anderungen und deren mégliche Konsequenzen

Die Integritdt des QM-Systems

Die Verfligbarkeit von Ressourcen

Die Zuweisung oder Neuzuweisung von Verantwortlichkeiten und Befugnissen.

Die Konsequenzen von Veranderungen muissen analysiert werden.

2.6 Management von Ressourcen
2.6.1 Bereitstellung von Ressourcen
Das Unternehmen muss die erforderlichen Ressourcen ermitteln und bereitstellen, um

e das QM-System zu verwirklichen, aufrechtzuerhalten und seine Wirksamkeit standig zu verbessern und
e die Futtermittelsicherheit sicherzustellen.

Dabei muss es die Fahigkeiten und Beschrankungen bestehender interner sowie der von externen Anbietern
bezogenen Ressourcen bertcksichtigen.

2.6.2 Personelle Ressourcen

Personal, das die Futtermittelsicherheit beeinflussende Tatigkeiten ausfihrt, muss auf Grund einer angemesse-
nen Ausbildung, von Schulungen und Kompetenzen zu dieser Tatigkeit fahig sein. Auch externe Mitarbeiter
(z.B. Zeitarbeitskrafte) missen dabei bericksichtigt werden. Daher muss das Unternehmen

die notwendigen Kompetenzen des Personals ermitteln,

zur Deckung des Bedarfs fiir entsprechende Schulungen sorgen,

Dokumentationen zu Ausbildung, Schulung und Kompetenzen flihren,

sicherstellen, dass das Personal sich der Bedeutung und Wichtigkeit seiner Tatigkeit bewusst ist und
die Wirksamkeit der ergriffenen MaBnahmen bewerten.

2.6.3 Infrastruktur

Das Unternehmen muss die Infrastruktur ermitteln, bereitstellen und aufrechterhalten, die zur Erreichung der
Konformitat mit den Anforderungen dieses Leitfadens und der Produkte erforderlich sind. Zur Infrastruktur ge-
hoéren, soweit zutreffend

Gebaude, Arbeitsstatten und -orte und zugehérige Anlagen (wie Werkzeuge und Maschinen)
Ausristungen (sowohl Hard- als auch Software)

Transporteinrichtungen und

Informations- und Kommunikationstechnik.

2.7 Produktrealisierung und Dienstleistungen
2.7.1 Bestimmung und Uberpriifung der Anforderungen fiir Produkte und Dienstleistungen

Bevor ein Unternehmen die Verpflichtung eingeht, ein Produkt zu liefern oder eine Dienstleistung zu erbringen,
muss folgendes bestimmt und Uberprift werden:

e Anforderungen an die Produkte und Dienstleistungen und die Qualitatsziele,

e gesetzliche und behérdliche Anforderungen in Bezug auf das Produkt, die Dienstleistung und den Prozess,

e vom Unternehmen festgelegte Anforderungen,

e die vom Kunden festgelegten Anforderungen einschlieBlich Anforderungen hinsichtlich der Lieferung und
gegebenenfalls Tatigkeiten nach der Lieferung,
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e von den Kunden nicht angegebene Anforderungen, die jedoch fiir den festgelegten oder beabsichtigten Ge-
brauch, soweit bekannt, notwendig sind, und
e Anforderungen im Vertrag oder Auftrag, die sich von den zuvor angegebenen Anforderungen unterscheiden.

Wenn sich die Anforderungen an Produkte oder Dienstleistungen andern, muss dies dokumentiert werden und
die zustandigen Personen miuissen auf die geanderten Anforderungen hingewiesen werden.

2.7.2 Prozessplanung und -darstellung

Das Unternehmen muss samtliche Prozesse und Dienstleistungen so planen und entwickeln, dass sie unter be-
herrschten Bedingungen stattfinden.

Beherrschte Bedingungen enthalten, falls zutreffend:

¢ Angaben zu den Merkmalen des Produkts, der Dienstleistung oder der durchzufiihrenden Tatigkeiten sowie
zu den erzielenden Ergebnissen,

die Verfiigbarkeit und den Gebrauch von geeigneten Uberwachungs- und Messmitteln,

Uberwachungen, Messungen und Priifungen,

Freigabe- und Liefertatigkeiten und Tatigkeiten nach der Lieferung,

die Nutzung einer geeigneten Infrastruktur und Umgebung,

die Benennung kompetenter Personen (einschlieBlich notwendiger Qualifikation),

MaBnahmen zur Vermeidung menschlicher Fehler.

Die flr die Futtermittelsicherheit relevanten Verfahren missen dargestellt werden, z.B. in Form von Prozesspla-
nen oder Flussdiagrammen (von der Ubernahme der Verantwortlichkeit bis zum Ubergang der Verantwortlich-
keit auf den Kunden). Die Vorgehensweise der Prozessbeherrschung im Hinblick auf die Sicherheit flr alle rele-
vanten Prozessschritte muss dargelegt werden.

2.7.3 Produktrealisierung und Dienstleistungserbringung

Das Unternehmen muss die Produktion und die Dienstleistung unter beherrschten Bedingungen durchfiihren.
Beherrschte Bedingungen sind Prozesse, die immer gleich (und gut) ablaufen und nicht je nach Mitarbeiter oder
Tageszeit variieren. Voraussetzung hierflir sind die unter 2.7.2 genannten Bedingungen.

Die Prozesse sind hinsichtlich ihrer Eignung zur Erreichung der erwarteten Ergebnisse zu lberprifen.
2.7.4 Kommunikation mit den Kunden
Die Kommunikation mit den Kunden muss folgende Punkte umfassen:

Informationen zu den Futtermitteln und Dienstleistungen

Anfragen, Vertrige oder Auftragsbearbeitung einschlieBlich Anderungen
Rickmeldungen von Kunden einschlieBlich Kundenbeschwerden
Handhabung von oder Umgang mit Kundeneigentum

2.7.5 Entwicklung

Bei der Neu- oder Weiterentwicklung von Produkten und Dienstleistungen miissen die Vorgaben dieses Leitfa-
dens berticksichtigt werden.

2.8 Uberwachung, Messung und Priifung
2.8.1 Priifung der Prozesse

Das Unternehmen muss geeignete Methoden zur Uberwachung und, falls zutreffend, Messung und Priifung der
Prozesse anwenden. Werden die geplanten Ergebnisse nicht erreicht, miissen KorrekturmaBnahmen ergriffen
werden, um die Produktkonformitat sicherzustellen.

2.8.2 Priifung der Produkte

Das Unternehmen muss ebenso die Produkte Uberwachen, messen und prifen, um die Erfillung der Produktan-
forderungen zu verifizieren. Dies muss in geeigneten Phasen des Produktionsprozesses erfolgen.

Alle Uberwachungs-, Mess- und Priifmittel, die fiir den Nachweis der Futtermittelqualitat erforderlich sind, mis-
sen aufgezeichnet werden. Soweit zur Sicherstellung glltiger Ergebnisse erforderlich, missen die Uberwa-
chungs-, Prif- und Messmittel:

e in festgelegten Abstanden oder vor dem Gebrauch geeicht oder kalibriert werden,

e bei Bedarf justiert oder nachjustiert werden,

e gekennzeichnet werden, damit der Kalibrier- oder Eichstatus erkennbar ist,

e 5o gesichert sein, dass sie nicht verstellt werden kdnnen,
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e vor Beschadigungen wahrend der Handhabung, Instandhaltung und Lagerung geschtitzt werden.

2.9 Auswertungen und Verbesserung
2.9.1 [K.O.] Lieferantenbewertung

Das Unternehmen muss alle fiir die Futtermittelsicherheit relevanten Lieferanten, die ihm Produkte oder Dienst-
leistungen verkaufen, auf Grund ihrer Fahigkeit, diese entsprechend den Anforderungen des Unternehmens und
dieses Leitfadens zu liefern, beurteilen und auswahlen. Es missen Kriterien fur die Auswahl, Beurteilung und
Neubeurteilung aufgestellt werden. Dokumentationen Uber die Ergebnisse von Beurteilungen und Gber notwen-
dige MaBnahmen missen gefiihrt werden. Das Unternehmen muss Uber aktuelle Listen von Lieferanten von
Produkten und Dienstleistern verfiigen. Mindestens einmal jahrlich muss eine Lieferantenbewertung durchge-
fihrt werden, um zu beurteilen, ob die Lieferanten noch immer geeignet sind. Es muss ein System zur Sper-
rung und Freigabe von Lieferanten erstellt werden. Die Bewertung bezieht sich auf die Fahigkeit der Lieferan-
ten, die getroffenen Vereinbarungen zu erfillen (Grundvoraussetzungen z.B. Lieferberechtigung des Lieferan-
ten) und auf die Eignung der gelieferten Produkte (tatsachliche Lieferleistung z.B. gemaB Spezifikation).

Hinweis: Dienstleister wie Lagerhalter oder Speditionen mUissen keine Bewertung ihrer Auftraggeber durchfiih-
ren.

2.9.2 Interne Audits
Das Unternehmen muss in geplanten Abstanden interne Audits durchfiihren, um zu ermitteln

e 0b das QM-System die Anforderungen dieses Leitfadens und die vom Unternehmen festgelegten Anforde-
rungen erfllt

e 0b das QM-System wirksam verwirklicht und aufrechterhalten wird,

e ob Verbesserungen mdglich sind und

e 0ob eingeleitete MaBnahmen nach vorherigen Audits umgesetzt werden.

Es muss ein Auditprogramm erstellt werden, wobei alle QS-relevanten Prozesse mindestens jahrlich berticksich-
tigt werden missen. Die Auditkriterien, der Umfang und die Methoden miissen festgelegt und unter Beriicksich-
tigung friherer Auditergebnisse durchgefiihrt werden.

Die Auswahl der internen Auditoren und die Durchfiihrung der Audits missen die Objektivitat der internen Au-
dits sicherstellen. Die Auditoren missen dafir qualifiziert sein und durfen nicht ihre eigene Tatigkeit auditieren.
Einmannbetriebe kénnen statt des Internen Audits auch eine Eigenkontrolle durchfihren.

Die Verantwortlichkeiten und die Anforderungen an die Planung und Durchfiilhrung sowie die Ergebnisse der Au-
dits missen dokumentiert werden. Die auditierten und verantwortlichen Personen miissen lber die Auditergeb-
nisse informiert werden.

Die flir den auditierten Bereich verantwortliche Person muss sicherstellen, dass MaBnahmen ohne ungerechtfer-
tigte Verzégerung zur Beseitigung erkannter Fehler und ihrer Ursachen ergriffen werden. FolgemaBnahmen
missen die Verifizierung der ergriffenen MaBnahmen und die Berichterstattung Uber die Verifizierungsergeb-
nisse enthalten.

2.9.3 [K.O.] Managementbewertung

Die oberste Leitung muss mindestens einmal jahrlich das QM-System bewerten, um dessen Wirksamkeit, Ange-
messenheit und fortdauernde Eignung sowie Anpassung an die strategische Ausrichtung des Unternehmens si-
cherzustellen. In die Managementbewertung missen folgende Informationen einflieBen:

Ergebnisse von Uberwachungen und Messungen, u.a. aus dem Futtermittelmonitoring
Erkenntnisse aus der Verifizierung des Ereignis- und Krisenmanagements sowie der Rickverfolgbarkeit
Erkenntnisse aus der Verifizierung des HACCP-Konzeptes

Lieferantenbewertungen

Ergebnisse interner und externer Audits

Rickmeldungen von Kunden und Stakeholdern

Erflllung der Qualitatsziele

Prozessleistung und Konformitat von Produkten und Dienstleistungen

Angemessenheit der Ressourcen

Status von Vorbeuge- und KorrekturmaBnahmen

FolgemaBnahmen vorangegangener Managementbewertungen

Anderungen im und auBerhalb des Unternehmens, die sich auf das QM-System auswirken kénnen
Empfehlungen fliir Verbesserungen
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Die Ergebnisse aus der Managementbewertung miissen Entscheidungen und MaBnahmen zu Folgendem enthal-
ten:

e Mdglichkeiten der Verbesserung
e Anderungsbedarf am QM-System
e Bedarf an Ressourcen

2.9.4 Kundenreklamationen

Das Unternehmen muss ein Verfahren fiir den Umgang mit Kundenreklamationen festlegen. Dieses Verfahren
muss Folgendes umfassen:

Festlegung einer zustandigen Person zur Bearbeitung der Reklamation
Dokumentation des reklamierten Produktes

Dokumentation des Reklamationsgrundes

Dokumentation des Namens des reklamierenden Kunden

Analyse, ob weitere Abweichungen dieser Art auftreten (kdnnen)

Umsetzung und Bewertung der notwendigen KorrekturmaBnahmen

wenn notwendig, Anderung der beteiligten Prozesse

Dokumentation der zur Bearbeitung der Reklamation ergriffenen MaBnahmen

2.9.5 [K.O.] Lenkung fehlerhafter Produkte und Dienstleistungen

Das Unternehmen muss sicherstellen, dass Produkte und Dienstleistungen, welche die Anforderungen dieses
Leitfadens oder gesetzlicher Vorgaben nicht erfiillen, gekennzeichnet und gelenkt werden. Dadurch muss unbe-
absichtigter Gebrauch, Auslieferung oder Erbringung verhindert werden. Die LenkungsmaBnahmen und zugeho-
rige Verantwortlichkeiten und Befugnisse fiir den Umgang mit fehlerhaften Ergebnissen miissen in einem doku-
mentierten Verfahren festgelegt sein. Im Falle abweichender Produkte oder Dienstleistungen muss das Unter-
nehmen eine oder mehrere der folgenden MaBnahmen ergreifen:

e Beseitigung des festgestellten Fehlers,

e Ausschluss, Sperrung, Rickgabe oder Aussetzung der Bereitstellung von Produkten und Dienstleistungen
(dies beinhaltet z.B. falls erforderlich die fachgerechte Entsorgung des Futtermittels),

e Benachrichtigung der Kunden und

e gegebenenfalls Einholung und Einhaltung einer Genehmigung durch die zustandige Behdérde, im Zuge derer
der Gebrauch, die Freigabe oder Annahme gestattet wird.

Dokumentationen Uber die Art des Fehlers und die ergriffenen FolgemaBnahmen und Genehmigungen miissen
gefuhrt werden. Wurde fir ein fehlerhaftes Ergebnis eine KorrekturmaBnahme ergriffen, muss diesbeziglich
eine erneute Verifizierung zum Nachweis der Konformitat mit den Anforderungen erfolgen.

Arbeitsanweisung und Aufzeichnungen zum Umgang mit fehlerhaften Produkten und Dienstleistungen
2.9.6 Verbesserung

Das Unternehmen muss die Eignung, Angemessenheit und Wirksamkeit seines Qualitdtsmanagement-systems
standig verbessern.

Hierflir missen die Ergebnisse von Analysen und Bewertungen sowie die Ergebnisse der Managementbewertung
bertcksichtigt werden.

2.10 HACCP-Konzept

2.10.1 [K.O.] HACCP-Konzept

Das Unternehmen hat zur Einhaltung der Futtermittelsicherheit ein System zur Gefahrenbeherrschung entspre-
chend den HACCP-Grundsatzen (Codex Alimentarius) zu erstellen, anzuwenden und aufrechtzuerhalten.
Hinweis: Zur Erarbeitung und Etablierung eines unternehmensspezifischen HACCP-Konzeptes kann die Erldute-
rung ,HACCP-Handbuch (Futtermittelwirtschaft)" verwendet werden. Diese ist unter www.q-s.de (Dokumente,
Futtermittelwirtschaft) veréffentlicht. Fir Transporteure steht dort auBerdem das Musterformular ,HACCP
Transport Futtermittel™ zur Verfiigung.

2.10.2 HACCP-Team

Die oberste Leitung muss ein HACCP-Team flir die Einflihrung und Aufrechterhaltung des HACCP-Konzepts be-
nennen. Es muss dargestellt werden, dass das HACCP-Team (iber ausreichende Erfahrungen aus den einzelnen
Bereichen des Unternehmens verfulgt.
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Bei mehreren HACCP-Teams muss ein Koordinator bestimmt werden, der die Verantwortung fiir die systemati-
sche Arbeit der HACCP-Teams tragt.

2.10.3 FlieBdiagramme

In FlieBdiagrammen muss jeder Prozess-, Herstellungs- und Verarbeitungsschritt einzeln aufgeflihrt werden, so
dass sie eine schematische Darstellung des gesamten (Produktions-) Prozesses enthalten.

FlieBdiagramme kdnnen in einen Hauptprozess und mehrere Teilprozesse aufgeteilt werden. Die Erstellung ei-
nes Hauptprozesses kann sinnvoll sein, wenn der Prozess aufgrund zahlreicher Teilprozessschritte komplex ist
oder wenn es viele ein- und ausgehende Produktstrome gibt.

2.10.4 Gefahrenanalyse

Das HACCP-Konzept muss auf der Ermittlung von Gefahren beruhen, die vermieden, ausgeschaltet oder auf ein
annehmbares MaB reduziert werden missen.

2.10.5 Kritische Lenkungspunkte (CCP)

Es miussen kritische Lenkungspunkte auf der (den) Prozessstufe(n) bestimmt werden, auf der (denen) eine Len-
kung notwendig ist, um eine Gefahr zu vermeiden, auszuschalten oder auf ein annehmbares MaB zu reduzieren.

2.10.6 Grenzwerte fiir CCP

Es missen Grenzwerte flir diese kritischen Lenkungspunkte festgelegt werden, anhand derer im Hinblick auf die
Vermeidung, Ausschaltung oder Reduzierung ermittelter Risiken zwischen akzeptablen und nicht akzeptablen
Werten unterschieden wird.

2.10.7 Uberwachung und Verifizierung der Grenzwerte fiir CCP

Es missen effiziente Verfahren zur Uberwachung der kritischen Lenkungspunkte festgelegt und durchgefiihrt
werden. AuBerdem miussen Verifizierungsverfahren festgelegt werden, um festzustellen, ob die in den HACCP-
Grundséatzen genannten MaBnahmen vollstandig und wirksam funktionieren. Die Verfahren missen gemaB CCP-
Plan angewandt werden.

2.10.8 KorrekturmaBnahmen fiir CCP

KorrekturmaBnahmen miissen festgelegt werden fiir den Fall, dass die Uberwachung zeigt, dass ein kritischer
Lenkungspunkt nicht unter Kontrolle ist.

2.10.9 Verantwortlichkeiten

Die Verantwortlichkeiten missen festgelegt und beschrieben sein (z.B. in einem Organigramm oder einer Ver-
antwortungsmatrix). Es muss mindestens ein Stellvertreter benannt sein.

2.10.10 Dokumentationen

Es missen Dokumentationen erstellt werden, die der Art und GroéBe des Futtermittelunternehmens angemessen
sind, um nachweisen zu kénnen, dass die im HACCP-Konzept genannten MaBnahmen angewendet werden.

2.10.11 HACCP Verifizierung

Einmal jahrlich ist das HACCP-Konzept auf seine Umsetzung zu Uberpriifen (verifizieren). Wenn Veranderungen

in einem Erzeugnis, einem Herstellungsprozess oder einer Erzeugungs-, Verarbeitungs-, Lagerungs- oder Ver-

triebsstufe vorgenommen werden, die HACCP-relevant sind, muss das Unternehmen das HACCP-Konzept Uber-

prifen und ggf. andern.

._—Il z. B. Standortbezogenes HACCP-Handbuch, Eigenkontrollaufzeichnungen, Checklisten, FlieBdiagramme, Or-
ganigramm, Schulungsnachweise

2.11 Anforderungen an die Matrixzertifizierung

Das Kapitel 2.11 ist von allen Matrixkoordinatoren und Standorten, die Gber eine Matrixzertifizierung am QS-
System teilnehmen, zu erflillen. Die Voraussetzungen, unter denen eine Matrixzertifizierung maglich ist, sind in
Kapitel 1.4 Besonderheiten bei der Systemteilnahme beschrieben.

= Kapitel 1.4 Besonderheiten bei der Systemteilnahme

2.11.1 Anforderungen an den Matrixkoordinator

Der Matrixkoordinator verwaltet und organisiert die Matrixzertifizierung. Dabei missen mindestens folgende
Anforderungen erfillt sein:
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e Organisation und Durchflihrung der jéhrlichen internen Audits bei Matrixstandorten, deren Auswertung und
ggf. Anweisung und Uberwachung der Umsetzung von KorrekturmaBnahmen.

e Informationspflichten: der Matrixkoordinator ist verpflichtet, seine Matrixstandorte iiber sdmtliche Anderun-
gen im QM-System und neue QM-Dokumentationen zu informieren.

e Der Matrixkoordinator sammelt und analysiert folgende Daten aller Matrixstandorte und passt diese bei Be-
darf an in Bezug auf:

- aktuelle Systemdokumente

- Managementbewertung

- Reklamationsabwicklung

- KorrekturmaBnahmen

- Futtermittelmonitoring (Handel)

- Lieferberechtigung der Lieferanten (Handel)

¢ Regelungen zum Ausschluss von Matrixstandorten.

Bei einem Unternehmensverbund muss eine schriftliche Vereinbarung zur Matrixzertifizierung zwischen dem
Matrixkoordinator und allen zum Unternehmensverbund gehérenden Unternehmen bestehen. In dieser Verein-
barung muissen folgende Punkte geregelt sein:

e (QM-System: Der Matrixkoordinator baut dieses fir alle zum Unternehmensverbund gehérenden Unterneh-
men einschlieBlich aller obenstehend genannten Punkte auf und implementiert dieses in den Unternehmen.

e QS-Datenbank: Es muss mit den teilnehmenden Unternehmen geregelt sein, ob der Matrixkoordinator oder
die Unternehmen selbst die Daten zum Futtermittelmonitoring eingeben.

2.11.2 Anforderungen an die Matrixstandorte

Die Matrixstandorte miissen den Anweisungen des Matrixkoordinators, zum Beispiel hinsichtlich der Umsetzung
von KorrekturmaBnahmen, folgen. In Audits oder durch Kundenreklamationen festgestellte Abweichungen sind
dem Matrixkoordinator unverziiglich mitzuteilen. AuBerdem ist der Matrixkoordinator bei allen system- und zer-
tifikatsrelevanten Anderungen umgehend zu informieren.

3 Anforderungen an die Futtermittelherstellung

Mit Kapitel 3 werden alle standortbezogenen Prozesse im Zusammenhang mit der Herstellung von Misch- und
Einzelfuttermitteln sowie Zusatzstoffen und Vormischungen abgedeckt: Vom Rohwarenbezug fir die Futtermit-
telherstellung bis hin zur Lagerung der Endprodukte und dem Verkauf der Waren am Produktionsstandort.

3.1 Produktspezifikation des Futtermittels
3.1.1 [K.O.] Beschreibung der hergestellten Futtermittel

Jedes Futtermittel oder jede Futtermittelproduktgruppe muss beschrieben werden, um die Konformitat der her-
gestellten Produkte mit den eigenen Anforderungen des Herstellers beurteilen zu kénnen.

Diese interne Spezifikation muss mindestens enthalten:

eindeutige Produktbezeichnung (Produktname)

Produktbeschreibung/Produktzweck (inklusive sensorischer und physikalischer Merkmale)

gesetzliche Anforderungen

Angaben zu Hochstgrenzen chemischer, mikrobiologischer und physikalischer Kontaminanten, gemaB ge-
setzlicher Bestimmungen oder - falls davon abweichend - gemaB QS

e Angaben zur Verpackung

e Angaben zur Haltbarkeit

¢ relevante Inhaltsstoffe

Aus ZweckmaBigkeitsgrinden kédnnen auch Produktgruppen gebildet werden. In diesen Féllen ist besonders zu
beachten, dass:

e die Unterschiede zwischen den einzelnen Produkten betrachtet werden und
e die Produktions- und Lagerbedingungen gleichartig sind.

Die Produktspezifikationen kédnnen auch aus Verweisen auf andere Dokumentationen bestehen, soweit alle er-
forderlichen Angaben enthalten sind (z.B. Produktdatenblatt oder Sicherheitsdatenblatt).

] Produktspezifikationen
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Kunden missen mindestens folgende Informationen zum Umgang mit den Futtermitteln erhalten:

3.1.2 Informationen fiir Kunden

e Gebrauchshinweise und ggf. Fitterungsempfehlungen,
e ggf. Einschrankungen fir den Verwendungszweck.

Die Gebrauchshinweise missen mindestens folgendes beschreiben:

e Umschlags- und Lagerungsbedingungen,
e Transport- und Auslieferungsbedingungen.

3.1.3 [K.O.] Herstellung von Einzelfuttermitteln: QS-Liste der Einzelfuttermittel

Einzelfuttermittel, die von QS-zertifizierten Unternehmen fir die Verwendung im QS-System hergestellt wer-
den, missen in der QS-Liste der Einzelfuttermittel aufgefiihrt sein.

= Anlage 9.5 QS-Liste der Einzelfuttermittel

3.2 Beschaffungsangaben
3.2.1 Beschreibung der Rohwaren

Es muissen intern festgelegte Beschreibungen der Rohwaren vorliegen. Diese Beschreibungen miussen, die flr
das jeweilige Produkt relevanten Merkmale enthalten, vor allem die im Wareneingang zu prifenden Parameter
(z.B. Feuchtigkeit und Besatz beim Getreide). AuBerdem miissen diese Beschreibungen enthalten:

e Angaben zur Handhabung und Lagerung des Produktes,
e Anforderungen an das Qualitdtsmanagementsystem des Lieferanten (z. B. Anforderungen an den Zertifizie-
rungsstatus des Lieferanten oder externe Lagerstatten).

3.3 Rohstoffmanagement

Das Unternehmen muss Verfahren festlegen, die sicherstellen, dass mit eingekauften Produkten, die fir die Fut-
termittelherstellung relevant sind, die spezifizierten Anforderungen zur Erreichung der Qualitat erflllt werden
kdénnen.

Hinweis: Der Einsatz von nicht als Futtermittel deklarierten Rohstoffen zur Futtermittelherstellung sollte mit
der jeweils zustdndigen Uberwachungsbehérde abgestimmt sein.

3.3.1 Bezug unverarbeiteter landwirtschaftlicher Primarprodukte

Werden landwirtschaftliche Primarprodukte (Knollen, Wurzeln, Getreide, Olsaaten etc.) direkt vom Landwirt be-
zogen unterliegen weder der Landwirt noch die Produkte einer Zertifizierungspflicht. Dies gilt sowohl flr Primar-
produkte, die als Rohware fiir die Lebensmittelherstellung bezogen werden, als auch fur Primarprodukte zur
Herstellung von Futtermitteln.

Mdégliche Einfllisse der landwirtschaftlichen Primarprodukte auf die Sicherheit der daraus hergestellten Futter-
mittel missen im HACCP-Konzept betrachtet werden (z.B. Konzentrierung bestimmter unerwilinschter Stoffe in
Einzelfuttermitteln durch belastete Primarprodukte).

Hinweis: Beim Bezug landwirtschaftlicher Primédrprodukte, die direkt vom Landwirt bezogen und von ihm mit
eigenen Fahrzeugen angeliefert werden, unterliegt der Landwirt keiner Zertifizierungspflicht fiir den Transport.
Dennoch wird Futtermittelherstellern empfohlen, z.B. Anforderungen an die Sauberkeit der Transportfahrzeuge
und -behélter zu stellen und zu dberpriifen.

3.3.2 Bezug von Einzelfuttermitteln: Zuldssige Listen

Im QS-System diirfen nur Einzelfuttermittel (Futtermittelausgangserzeugnisse) verwendet werden, die in der
QS-Liste der Einzelfuttermittel oder den entsprechenden Listen anerkannter Standardgeber aufgefihrt sind.

= Anlage 9.5 QS-Liste der Einzelfuttermittel
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3.3.3 Bezug von Erzeugnissen aus pflanzlichen Olen und Fetten

Erzeugnisse aus pflanzlichen Olen und Fetten gemé&B der Definition VO (EU) 201571905 diirfen im QS-System
nur als Futtermittel bezogen werden. Hierzu muss dem Lieferanten der beabsichtigte Verwendungszweck als/in
einem Futtermittel schriftlich mitgeteilt und dies kontraktlich festgelegt werden. Zulassige Kontrakte fiir den
internationalen Handel sind FOSFA, GROFOR oder NOFOTA.

= Anlage 9.7 Bezug von Erzeugnissen aus pflanzlichen Olen und Fetten

3.3.4 Bezug und Herstellung von Zusatzstoffen

Es dirfen nur Zusatzstoffe hergestellt und verarbeitet werden, die nach der VO (EG) Nr. 1831/2003 fir die
Tiererndhrung eine Zulassung haben.

Hinweis: Futtermittelzusatzstoffe miissen als solche deklariert sein.
3.3.5 [K.O.] Ausschlussliste

Erzeugnisse, die einem gesetzlichen Verfltterungsverbot unterliegen oder auf der QS-Ausschlussliste genannt
sind, durfen im QS-System nicht hergestellt und verwendet werden.

= Anlage 9.4 Ausschlussliste

3.3.6 Entgegennahme der Rohwaren

Bei der Entgegennahme der Rohwaren muss das Unternehmen eine Eingangsprifung durchfiihren. Dabei muss
Uberprift werden, ob die Erzeugnisse den internen Beschreibungen entsprechen. Darliber hinaus miissen Vor-
gaben vorhanden und umgesetzt sein, mit denen der anliefernde Transporteur Uberprift wird, unabhangig da-
von, wer diesen beauftragt hat. Dabei ist vor allem auf die Durchfiihrung erforderlicher Reinigungsverfahren in
Abhédngigkeit der Frachtreihenfolge bei loser Ware zu achten sowie darauf, dass durch Verschmutzungen der
AuBenseite des Transportmittels kein Risiko flr die Futtermittel besteht.

Entsprechen die Rohwaren oder der Transport nicht den internen Vorgaben, darf die Ware nicht zur Verwen-
dung im QS-System angenommen werden.

3.4 Zertifizierungsstatus der Lieferanten
3.4.1 [K.O.] Lieferberechtigung der Lieferanten

Rohwaren, die als Futtermittel bezogen werden, missen als QS-Ware bzw. Ware eines anerkannten Standards
bezogen werden und dirfen nur Gber Hersteller bzw. Handler bezogen werden, die zum Zeitpunkt der Lieferung
QS-lieferberechtigt sind. Beim Bezug von Futtermitteln als Sackware von einem nicht-lieferberechtigten Handler
muss der Hersteller des Futtermittels (Rohware) QS-lieferberechtigt sein.

Hinweis: Wenn Futtermittel (iber Speditionen oder Lagerhalter geliefert werden, ist das beauftragende Unter-
nehmen fiir die Uberpriifung der Lieferberechtigung verantwortlich.

Ausnahmen von der Zertifizierungspflicht des Lieferanten sind im Kapitel 3.4.2 sowie der Anlage 9.3 Zertifizie-
rungspflicht beschrieben.

= Kapitel 3.4.2 [K.O.] Bezug von nicht-zertifizierten Lieferanten: Gate-Keeper-Regelung
= Anlage 9.3 Zertifizierungspflicht bei Futtermittelunternehmen

Hinweis: Alle QS-lieferberechtigten Unternehmen sind in der Systempartnersuche unter www.gs-platt-
form.de verdéffentlicht. Das Anlegen einer Lieferantenliste in der QS-Datenbank erleichtert die Priifung der Lie-
ferberechtigung der Lieferanten. In der QS-Datenbank ist unter dem Mendpunkt ,Support" eine Anleitung zur
Pflege der Stammdaten in der QS-Datenbank, mit Informationen zum Anlegen von Lieferanten- und Abnehmer-
listen, veréffentlicht.

3.4.2 [K.O.] Bezug von nicht-zertifizierten Lieferanten: Gate-Keeper-Regelung

Wenn ein QS-Unternehmen Futtermittel zur Futtermittelherstellung von einem nicht zertifizierten Lieferanten
beziehen will, muss es flir diesen als Gate-Keeper auftreten und die Anforderungen gemaB Anlage 9.2 umset-
zen. Neben dem Monitoring gehéren hierzu die Lieferantenbewertung fiir jeden nicht zertifizierten Lieferanten
sowie Anforderungen an den Transport und die Zwischenlagerung der Futtermittel vom Lieferanten zum Gate-
Keeper.
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Samtliche Rohstoffe und Lieferanten, fir die ein QS-zertifiziertes Unternehmen als Gate-Keeper auftritt, sind
spatestens ab Lieferbeginn in der QS-Datenbank zu hinterlegen und stets aktuell zu halten.

Folgende Angaben werden bendétigt:

Futtermittelbezeichnung

Name des Lieferanten (nicht zertifizierter Hersteller oder Handler)

Sitz des Lieferanten (Land des Standortes, von dem Ware bezogen wurde)
Beginn des Bezugs (Datum der ersten Lieferung oder Vertragsbeginn)
Ende des Bezugs (Datum der letzten Lieferung oder Vertragsende)

= Anlage 9.2 Gate-Keeper-Regelung

Hinweis: Ausgenommen von der Gate-Keeper-Regelung sind Unternehmen, die gemé&B Kapitel 3.5 dieses Leit-
fadens ehemalige Lebensmittel von Lebensmittelherstellern beziehen und zur Verfiitterung aufbereiten.

3.5 Zusatzanforderungen an den Bezug von (ehemaligen) Lebensmitteln von ei-
nem Lebensmittelhersteller

Dieses Kapitel richtet sich an Futtermittelunternehmen, die (ehemalige) Lebensmittel verpackt oder unverpackt
von einem Lebensmittelhersteller beziehen und zu Einzel- oder Mischfuttermitteln aufbereiten (z.B. durch Ent-
packen, Zerkleinern, Trocknen). Die dadurch entstandenen Futtermittel sind, sofern sie nicht als Mischfuttermit-
tel eingestuft werden, in die Gruppe 14 der QS-Liste der Einzelfuttermittel (,Ehemalige Lebensmittel, Er-
zeugnisse und Nebenerzeugnisse der Lebensmittelherstellung®) einzuordnen.

= Anlage 9.5 QS-Liste der Einzelfuttermittel

Mitunter ist es einem Futtermittelhersteller, z.B. aus Kapazitatsgriinden, nicht mdglich, alle vom Lebensmittel-
hersteller gelieferten Rohwaren selbst aufzubereiten. In diesem Fall kann Rohware auch an einen weiteren Fut-
termittelhersteller (Aufbereiter) weiterverkauft werden. Dies ist unter folgenden Bedingungen mdglich:

e Das handelnde Unternehmen ist selbst flir die Herstellung von (ehemaligen) Lebensmitteln zu Futtermitteln
zertifiziert.

e Zwischen Lebensmittelhersteller und tatsachlichem Aufbereiter findet héchstens ein Handelsschritt statt.

e Es liegen schriftliche und eindeutige Vereinbarungen Uber die Verantwortlichkeiten in Bezug auf die Umset-
zung der in diesem Kapitel (3.5) beschriebenen Anforderungen zwischen dem Handler und dem tatsachli-
chen Aufbereiter vor. Samtliche Erkenntnisse, insbesondere jene aus den Lieferantenaudits beim Lebens-
mittelhersteller, missen untereinander ausgetauscht werden, da sie zur Aufbereitung von einem (ehemali-
gen) Lebensmittel zu einem Futtermittel erforderlich sind.

Vermarktet der Lebensmittelhersteller seine Produkte bereits als Futtermittel, ist er selbst im QS-System als
Futtermittelhersteller zertifizierungspflichtig.

3.5.1 Qualitatsfragebogen

Mit jedem Lieferanten ehemaliger Lebensmittel ist standortbezogen ein Qualitatsfragebogen auszufillen, der
mindestens die in Anlage 9.6 beschriebenen Kriterien enthalt. Hierbei ist ein besonderes Augenmerk auf maégli-
che Inhaltsstoffe (u.a. Verpackungsmaterial, verbotene Stoffe) zu legen. Der Qualitatsfragebogen muss von
beiden Parteien unterzeichnet werden. Bei sémtlichen Anderungen der Prozesse oder Produkte muss der Quali-
tatsfragebogen aktualisiert werden.

Der Qualitatsfragebogen kann ebenso als Checkliste fir die Lieferantenaudits genutzt werden.
3.5.2 Prozessdiagramm

Dem Unternehmen muss von jedem Lebensmittelhersteller ein standortbezogenes Prozessdiagramm vorliegen,
in dem die Produkte berticksichtigt sind, die bezogen werden. Hierbei sind die Prozesse relevant, die stattfin-
den, nachdem die Produkte beim Lebensmittelhersteller nicht mehr als Lebensmittel betrachtet werden.

Samtliche Informationen aus dem Prozessdiagramm, der Rohwarenbeschreibungen (Kapitel 3.2.1) und zu még-
licherweise enthaltenen Komponenten aus dem Qualitatsfragebogen muss der Aufbereiter in seinem HACCP-
Konzept beriicksichtigen. Bei Anderungen der Prozessablaufe beim Lebensmittelhersteller muss der Aufbereiter
informiert werden. Der Aufbereiter muss dann prifen, ob eine Anpassung des HACCP-Konzeptes erforderlich ist.

Dies gilt auch beim Bezug von Rohware Uber einen anderen Aufbereiter. In diesem Fall muss dieser das Pro-
zessdiagramm vom Lebensmittelhersteller weiterreichen.
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Das Unternehmen muss bei den Lebensmittelherstellern Lieferantenaudits durchfihren und sich selbst ein Bild
von den Prozessablaufen vor Ort machen. Dabei sind samtliche Produktionsstatten des Lieferanten zu berick-
sichtigen, von denen Waren bezogen werden. Die Lieferantenaudits missen mithilfe einer Checkliste dokumen-
tiert werden. Hierflr kann der Qualitatsfragebogen genutzt und ggf. erweitert werden. Die Lieferantenaudits
sind:

3.5.3 Lieferantenaudits

e vor der ersten Lieferung eines neuen Lieferanten,
e bei der Aufnahme neuer Produktgruppen bei bestehenden Lieferanten
e jahrlich nach dem letzten Lieferantenaudit bei jedem Lieferanten durchzufiihren.

= Anlage 9.6 Qualitatsfragebogen fiir den Bezug ehemaliger Lebensmittel

Ein Lieferantenaudit beim handelnden Unternehmen (also zwischen zwei Aufbereitern) ist nicht erforderlich. Es
missen jedoch samtliche Erkenntnisse aus den Lieferantenaudits beim Lebensmittelhersteller, die zur Herstel-
lung sicherer Futtermittel fiir den tatsachlichen Aufbereiter erforderlich sind, zwischen den beiden Aufbereitern
kommuniziert werden. Dies ist schriftlich nachzuweisen.

Hinweis: Die QS-Geschéftsstelle behélt sich vor, Lieferantenaudits durch einen Witnessauditor zu begleiten.

3.5.4 Kennzeichnung und Reinigung von Sammelbehaltern

Jeder Sammelbehalter (Container) fliir ehemalige Lebensmittel, unabhdngig davon, ob er vom Unternehmen
oder Lieferanten gestellt wird, ist eindeutig zu kennzeichnen um eine Verwechslung mit anderen Behaltern (z.B.
Millbehalter) zu verhindern. Die Art der Kennzeichnung und der Aufstellungsort der Behdlter/Container beim
Lebensmittelhersteller miissen im Qualitatsfragebogen festgelegt sein.

Fur jeden Sammelbehalter muss ein Reinigungsplan erstellt und eingehalten werden, der verhindert, dass die
Rohstoffe zur Futtermittelherstellung durch Reste vorheriger Ladungen negativ beeinflusst werden. Die Sam-
melbehalter missen nach jeder Leerung angemessen gereinigt werden. Stellt das Unternehmen eigene Sam-
melbehalter zur Verfligung, ist es fir die Umsetzung selbst verantwortlich. Stellt der Lieferant die Container zur
Verfligung, missen die Verantwortlichkeiten zur Durchflihrung der Reinigung und Kennzeichnung im Qualitats-
fragebogen mit dem Lieferanten festgehalten werden.

Die Sammelbehalter (Container) missen beim Lebensmittelhersteller verschlossen bzw. abgedeckt sein, um
Verunreinigungen und Schadlingsbefall zu verhindern.

Hinweis: Sammelbehélter (Container) sollten beim Lebensmittelhersteller (berdacht aufgestellt werden und
der Aufstellungsort in das Schadlingsbekdémpfungsprogramm aufgenommen sein. Andernfalls stellt dies ein
kaum beherrschbares Risiko in Bezug auf die Futtermittelsicherheit dar.

= Anlage 9.6 Qualitatsfragebogen fiir den Bezug ehemaliger Lebensmittel

3.5.5 Transport der Rohwaren

Sofern die Erzeugnisse nicht in den bereitgestellten Sammelbehaltnissen/Containern transportiert werden, son-
dern hierflr in einen anderen Laderaum umgefillt werden, missen mindestens die Reinigungsvorgaben des
ICRT eingehalten und die letzten drei Vorfrachten dokumentiert werden.

3.5.6 Direkte Auslieferung an den Kunden

Wenn die Rohwaren ohne Aufbereitung direkt vom Lebensmittelhersteller zur Verfiitterung an den Endkunden
ausgeliefert werden, missen schriftliche Vereinbarungen zwischen Lebensmittelhersteller und dem Unterneh-
men vorliegen, die sicherstellen, dass die Rohwaren gemaB Futtermittelgesetzgebung und QS-Anforderungen
ohne vorherige Aufbereitung zu Futterzwecken geeignet sind und die Ausschlussliste eingehalten wird.

= Anlage 9.4 Ausschlussliste
= Anlage 9.6 Qualitatsfragebogen fiir den Bezug ehemaliger Lebensmittel
3.5.7 Auswertung der Lieferantenaudits, Qualitatsfragebégen und Prozessdiagramme

Samtliche Erkenntnisse aus dem Lieferantenaudit, dem Qualitatsfragebogen, sowie aus dem Prozessdiagramm
muss das Unternehmen bewerten. Aufgrund dieser Bewertung ist zu entscheiden, ob und wie eine Aufbereitung
der angebotenen Rohwaren zu Futtermitteln durch das Unternehmen mdglich ist.

= Kapitel 2.7.2 Prozessplanung und -darstellung
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3.6 Betriebseinrichtung
3.6.1 Gestaltung des Betriebes

Das Unternehmen muss samtliche Vorkehrungen treffen, um eine Verunreinigung, Kreuzkontamination und Be-
eintrachtigung der Sicherheit und Qualitat der Futtermittel und jegliche falsche Verwendung oder Verwechslung
zu vermeiden. Dies betrifft sowohl die Produktionsanlagen als auch die Lager. Gebdude, in denen Futtermittel
hergestellt oder gelagert werden, dirfen nicht an Standorten oder auch in der Nahe von Standorten liegen, die
eine Gefahr fir die Futtermittelsicherheit darstellen. Dies sind z.B. verunreinigte Boden oder Deponien.

Anlagen und Ausriistung missen so ausgelegt, gestaltet und genutzt werden, dass eine griindliche Reinigung
und Wartung mdglich ist sowie Kontaminationen, Verschleppungen und jeder die Qualitat des Produktes beein-
trachtigende Effekt vermieden werden.

Die Beleuchtung muss flr die Reinigung, Bearbeitung und andere fir die Sicherheit der Futtermittel wichtigen
Tatigkeiten ausreichen.

Produktions-, Lagerungs- und Umschlagseinrichtungen miissen so konstruiert sein, dass der Zugang fiir Hau-
stiere, Vogel, Schadnager und Insekten auf ein Minimum reduziert wird. Die Gebaude miissen gegen das Ein-
dringen von Schadlingen geschiitzt sein und mdgliche Brutplatze ausschlieBen. Férderanlagen und Lagereinrich-
tungen sollten umschlossen sein.

Anlagenteile, Decken und lber dem Kopf angebrachte Vorrichtungen miissen so geplant, konstruiert und gear-
beitet sein, dass durch Ansammlung von Schmutz, Kondenswasser und Schimmelbildung die Sicherheit von
Futtermitteln nicht reduziert wird.

Samtliche Transport- und Férderwege (z.B. Bander, Trogkettenférderer, Trichter flir unmittelbaren Umschlag
auf andere Verkehrstrager) sollten als geschlossene Systeme konzipiert sein (kein offener Umschlag). Findet
der Umschlag in nicht geschlossenen Systemen statt, muss das Unternehmen sicherstellen, dass &uBere Ein-
flisse die Qualitat der Produkte nicht negativ beeinflussen. Hierzu sind gegebenenfalls besondere MaBnahmen
zu ergreifen. Ohne Uberdachung sollte Ware nur bei trockenen Witterungsverhéltnissen umgeschlagen werden.

Zur Vermeidung von Verunreinigungen sind Schuttgossen bei Nichtgebrauch abzudecken bzw. sind bei Umhau-
sung die Tore zu schlieBen. Es muss verhindert werden, dass Fremdkorper in Schittgossen gelangen. Wenn
Verunreinigungen, wahrend des Schiittvorgangs in die Futtermittel gelangen, sind sie z.B. durch Fremdkérper-
abscheider zu reinigen.

Abhangig vom produktspezifischen Verderbnisrisiko und der Umschlagshaufigkeit, den Lagerbedingungen und

der Lagerdauer muss die Temperatur der gelagerten Produkte angemessen lGberwacht werden. Hieriber mis-

sen Dokumentationen mit detaillierten Angaben Gber Zeitpunkt der Temperaturmessung und deren Ergebnisse
erstellt werden.

Temperaturaufzeichnungen
3.6.2 [K.O.] Gewadhrleistung der Warentrennung

In den Produktionsanlagen des Unternehmens muss strikt und vollstédndig, rdumlich und organisatorisch (z.B.
durch Kennzeichnung) zwischen Lebens-/ Futtermitteln und davon fremdem Material getrennt werden. Ist eine
vollstandige rdumliche Trennung nicht mdglich, muss belegt werden, dass dies die Futtermittel nicht negativ
beeinflusst (HACCP).

Produkte, die zu 100% identisch und unverandert gleichzeitig sowohl als Lebens- oder Futtermittel als auch fir
andere Zwecke (z.B. flr technische Zwecke) verwendet werden kénnen, sind von dieser Vorschrift der Wa-
rentrennung ausgenommen.

Es ist dem Unternehmen gestattet, auch Nicht-QS-Futtermittel herzustellen. Das Unternehmen muss jedoch
Waren fiir das QS-System von Waren, die nicht fiir das QS-System bestimmt sind, trennen. Eine Verwechslung
der Produkte und dadurch eine Lieferung von Nicht-QS-Futtermitteln in das QS-System muss ausgeschlossen
werden.
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Mischfette, Mischéle und Mischfettsauren didrfen nur in Anlagen be- und verarbeitet werden, in denen aus-
schlieBlich Lebens- und Futtermittel hergestellt werden. Stoffe, die nicht flir den Lebens- und Futtermittelbe-
reich bestimmt oder tauglich sind, dirfen nicht in denselben Anlagen verarbeitet werden.

3.6.3 [K.O.] Verbot der Parallelproduktion bei bestimmten Futterfetten und -élen

Der Einsatz bestimmter Fett- und Olerzeugnisse (z.B. Recycling- und Sammelfette) ist im QS-System verboten.
Diese sind in der Ausschlussliste aufgefihrt.

= Anlage 9.4 Ausschlussliste

3.7 Wartung und Instandhaltung
3.7.1 Wartungsprogramme

Fiur alle Betriebsrdume, Anlagen und Ausristungen muss ein Wartungsprogramm erstellt und umgesetzt wer-
den, dem die geplanten WartungsmaBnahmen zu entnehmen sind, um zu gewahrleisten, dass die Arbeiten in
hygienisch unbedenklicher Weise erfolgen. Die Wartungsarbeiten dlirfen die Futtermittelsicherheit nicht gefahr-
den.

Das Wartungsprogramm muss die folgenden Elemente umfassen:

Betriebsbereiche und Betriebsrdume,

Anlagen und (interne) Transportsysteme,

Verantwortliche Mitarbeiter (eigene Mitarbeiter oder Fremdfirmen),
Frequenz.

Anhand von Dokumentationen lber die Wartungstatigkeiten muss nachgewiesen werden, dass die Anforderun-
gen erflllt werden.

Wartungsprogramm, Wartungsnachweise
3.8 Reinigung
3.8.1 Reinigungsplane

Staub, Schmutz und Reste von Futtermitteln konnen zum Nahrboden flir Bakterien werden, die eine potenzielle
Verunreinigungsgefahr flir die Futtermittel darstellen. Daher ist jegliche Ansammlung von Schmutz, Staub und
Resten von Futtermitteln nach Méglichkeit zu vermeiden. Das Unternehmen muss standortbezogen geeignete
ReinigungsmaBnahmen festlegen, durchfiihren und dokumentieren, um eine adaquate Betriebshygiene sicher-
zustellen.

Reinigungsplédne miussen auf jeden Fall die folgenden Elemente enthalten:

Betriebsbereiche und Betriebsraume,

Anlagen und Transportsysteme (z.B. Verladerohre, Greifer, Bander, Trichter),
zur Reinigung eingesetzte Mitarbeiter (eigene Mitarbeiter oder Fremdpersonal),
Reinigungsintervall,-methode und -mittel.

] Reinigungspléne
3.8.2 [K.O.] Reinigungs- und Desinfektionsmittel

Mit Futtermitteln dirfen nur lebensmittelvertragliche Reinigungs- und Desinfektionsmittel in Kontakt kommen.
Diese Mittel miissen gemaB Herstellerempfehlung und Sicherheitsdatenblatt eingesetzt werden. Wenn Reini-
gungs- und Desinfektionsmittel mit Futtermitteln in Kontakt kommen, muss

e das Kontrollsystem jederzeit richtige und wirksame Verdiinnung bieten,

e aufgezeichnet werden, welche Reinigungs- und Desinfektionsmittel eingesetzt werden,

e sichergestellt werden, dass sich diese flr den jeweiligen Verwendungszweck eignen und die Futtermittelsi-
cherheit keinesfalls gefédhrden,

e darauf geachtet werden, dass moéglichst wenige Reste von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln anfallen.

Reinigungs- und Desinfektionsmittel missen zur Vermeidung einer Verwechslung gesondert und in eindeutig
gekennzeichneten Behaltern gelagert werden.

3.8.3 [K.O.] Reinigungsarbeiten

Silozellen sind vor einem Produktwechsel branchentblich zu reinigen, insbesondere ist auf Anbackungen in
schlecht zugénglichen Bereichen zu achten.
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Schittgossen und Férdereinrichtungen muissen in Abhangigkeit von den technischen Gegebenheiten gesdubert
bzw. mit Splulmaterial gespult werden. Der eine Schuttgosse umgebende Bereich ist sauber zu halten und nach
Reinigungsplan und bei Bedarf zu reinigen.

Alle Lager sowie Lager- und Umschlagseinrichtungen, die mit trockenen Futtermitteln in Kontakt kommen, mus-
sen nach einer Nassreinigung bzw. vor dem erneuten Einsatz wieder trocken sein.

Vor jeder Belegung des Lagerraumes ist entsprechend dem Reinigungs- und Desinfektionsplan zu reinigen und
desinfizieren.

Sozialraume des Betriebes sind ebenfalls sauber zu halten und nach Reinigungsplan und bei Bedarf zu reinigen.

Wenn Viehtransporte z. B. zur Verwiegung auf das Betriebsgeldnde fahren, sind ReinigungsmaBnahmen (ggf.
Desinfektion) festzulegen.

Die Durchfiihrung der Reinigungsarbeiten muss aufgezeichnet werden.

Eine autorisierte Person muss die Reinigungs- und Desinfektionsverfahren auf ihre Eignung und Wirksamkeit
Uberpriifen. Die Ergebnisse dieser Uberpriifungen missen dokumentiert werden.

3.9 Schadlingsmonitoring
3.9.1 [K.O.] Schddlingsprophylaxe und -monitoring

Das Unternehmen hat sicherzustellen, dass ein hohes Sauberkeits- und Hygieneniveau in allen Arbeitsbereichen
eingehalten wird, damit kein Ungeziefer angelockt wird. In den Betriebsraumen missen Vorkehrungen getroffen
werden, um Vogel oder Ungeziefer abzuwehren.

Haustiere sind ebenfalls von den Betriebsraumen fernzuhalten, wenn dadurch die Gefahr einer Kontamination
der Futtermittel besteht. Hierfiir muss eine Risikoabschatzung erfolgen.

Die Produktions- und Lagerrdume muissen gegen das Eindringen von Schéadlingen gesichert sein:

e Turen und Fenster missen mdglichst immer geschlossen sein.

e Gebdude miissen gegen das Eindringen von Schadlingen geschitzt sein und maogliche Brutplatze ausschlie-
Ben.

e Locher, Abfliisse und andere Stellen, Gber die Schadlinge eindringen kénnten, miissen abgedichtet werden.

e Wenn eine Abdichtung nicht mdéglich ist, missen andere MaBnahmen ergriffen werden, z.B. Netze gespannt
werden.

Es muss regelmaBig Uberprift werden, ob die prophylaktisch durchgefiihrten MaBnahmen ausreichend sind, um
einen Schéadlingsbefall zu vermeiden. Hierzu gehort z.B. die Untersuchung von Produktions- und Lagerraumen
auf Spuren von Schéadlingen und die Uberpriifung der vorsorglich aufgestellten Kdderstationen auf einen mégli-
chen Befall.

Dokumentation Schadlingsprophylaxe
3.9.2 [K.O.] Schadlingsbekdmpfung

Auf Schadlingsbefall ist unverzliglich zu reagieren. Hierzu missen zweckmaBige MaBnahmen zur Schéadlingsbe-
kampfung eingeftihrt werden.

Um sowohl die Sicherheit der Futtermittel als auch der Arbeitnehmer zu garantieren, miissen geeignete Schad-
lingsbekdmpfungsmethoden und -mittel angewendet werden. Die Bekdmpfung muss von daflr qualifiziertem
Personal durchgefiihrt und dokumentiert werden und darf die Qualitdt der Produkte nicht gefahrden. Samtliche
SchadlingsbekampfungsmaBnahmen miissen dokumentiert werden. Die Dokumentation muss mindestens Fol-
gendes enthalten:

Informationen Uber eingesetzte Wirkstoffe, einschlieBlich Sicherheitsdatenblatter
Datum und Haufigkeit der Behandlung sowie Dosierung der Wirkstoffe
Kdderpléne, aus denen die Lage von Kdderstationen und Kédermitteln hervorgeht
Dokumentation tber gefundene Schadlinge (Befunde)

eingeleitete KorrekturmaBnahmen bei Schadlingsbefall

Offene Kdderbehalter oder lose Kdder dirfen nicht an Stellen eingesetzt werden, an denen sie Rohwaren oder
Futtermittel gefédhrden kénnen.

z. B. Arbeitsanweisungen, Schulungsnachweise, SchadlingsbekampfungsmaBnahmen, Sicherheitsdatenblat-
ter eingesetzter Wirkstoffe, Ubersicht iiber eingesetzte Kéder
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3.9.3 [K.O.] Vorratsschutz

Das Unternehmen darf ausschlieBlich Vorratsschutzmittel verwenden, die von der zustéandigen Behdrde geneh-
migt und fir den Gebrauch im Futtermittel zugelassen sind. Personal, das mit Vorratsschutzmitteln umgeht,
muss dazu qualifiziert sein.

Zur Qualitatserhaltung der Futtermittel vorgesehene chemische BehandlungsmaBnahmen sind nur mit Einver-
standnis des Eigentimers der Ware durchzuflihren und dem Kaufer und dem Eigentliimer mitzuteilen.

3.10 Personalhygiene
3.10.1 Hygieneschulungen

Das Unternehmen muss daflir sorgen, dass alle Mitarbeiter, die direkten Umgang mit Futtermitteln und deren
Verpackung haben, eine Hygieneschulung erhalten. Die Teilnahme der Mitarbeiter an den Hygiene-schulungen
muss dokumentiert werden. Personen, die bekanntermaBen an einer Krankheit leiden, die die Sicherheit von
Futtermitteln gefdahrden kann, dirfen keinen direkten Kontakt mit Futtermitteln oder deren Verpackung haben.

3.11 Regelungen fiir das Betriebsgeldnde
3.11.1 Zutritt zum Betriebsgeldnde

Alle Gebdaude und Betriebseinrichtungen sind vor unberechtigtem Zutritt zu schitzen und geschlossen zu hal-
ten. Deshalb muss eine Zugangsregelung festgelegt werden. Betriebsraume, in denen Futtermittel hergestellt
oder gelagert werden, dirfen nicht flir unbefugte Personen zuganglich sein. Fremde Personen dirfen nur in Be-
gleitung einer dazu befugten Person oder mit Zustimmung einer dazu befugten Person Zugang zu den Betriebs-
raumen erhalten.

Wenn das Betriebsgeldnde von Fremdfahrzeugen, z.B. Viehtransportern oder Entsorgungsfahrzeugen, befahren
wird, dann missen im Rahmen der Risikoanalyse mdgliche daraus resultierende Gefahren betrachtet und be-
wertet werden. Gegebenenfalls missen daraufhin Zugangsregelungen festgelegt werden.

3.11.2 Regelungen zum Essen, Trinken und Rauchen

Den Beschaftigten und Besuchern miissen eindeutige Hinweise zum Essen, Trinken und Rauchen im Betrieb ge-
geben werden. Essen, Trinken und Rauchen mussen in Bereichen, in denen dies die Futtermittelsicherheit ge-
fahrden kann, verboten sein. Gegebenenfalls mussen hierfur gesonderte Rdume zur Verfligung gestellt werden.
Alle Beschaftigten und Besucher missen entsprechend informiert werden, damit das Risiko des Eindringens von
Kontaminanten auf ein Minimum reduziert wird.

3.11.3 Arbeiten von Fremdfirmen

Das Unternehmen muss daflir sorgen, dass jede im Betrieb tatige Fremdfirma eingewiesen wird, so dass z.B.
SchadlingsbekampfungsmaBnahmen oder Wartungs- und Bauarbeiten die Sicherheit der Futtermittel nicht be-
eintrachtigen. Die Einweisung und ggf. nétige ReinigungsmaBnahmen missen dokumentiert werden.

3.12 Glas und anderes briichiges Material
3.12.1 [K.O.] Einsatz von Glas und anderem briichigen Material

Das Unternehmen muss daflir sorgen, dass Glas und anderes briichiges Material im Betrieb keine Gefahr fir die
Futtermittel darstellen. Wenn mdglich sollten Glasflaschen und andere Glaswaren in Produktions-, Verarbei-
tungs- und Lagerbereichen ausgeschlossen werden. Sofern ein kompletter Ausschluss nicht mdglich ist, muss es
Anweisungen geben, die das Bruchrisiko minimieren und dafiir sorgen, dass es im Falle eines Bruchs zu keiner
Kontamination der Futtermittel kommt.

Beleuchtungskoérper missen in Prozess- und Lagerbereichen geschiitzt sein, damit die Gefahr einer Kontamina-
tion der Futtermittel im Falle eines Bruchs minimiert wird.

3.13 Abfallwirtschaft
3.13.1 [K.O.] Abfallmanagement und -entsorgung

Die Entsorgung von in den Produktionsrdumen und -anlagen anfallendem Abfall muss gelenkt und dokumen-
tiert werden.

Dabei missen als Abfall eingestufte Materialien sichtbar und eindeutig als solche gekennzeichnet und umge-
hend so gelagert werden, dass eine unbeabsichtigte Verwendung ausgeschlossen wird.
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Behalter zur Aufbewahrung von Abfall, die Schadlinge und Ungeziefer anlocken kénnen, miissen verschlossen
werden. Solche Abfallbehalter miissen auBerdem von den Lagerbereichen fiir Futtermittel entfernt aufgestellt
und so haufig wie moglich geleert werden. Abfall darf nicht in Behaltern gesammelt oder gelagert werden, die
ebenfalls fir Rohstoffe oder Futtermittel verwendet werden.

Die Stellen, an denen Abfall gesammelt oder gelagert wird, miissen in das Reinigungsprogramm aufgenommen
werden. In den Sozialraumen des Betriebes sind ausreichend Abfallbehalter aufzustellen.

Abfall muss gemaB den gesetzlichen Bestimmungen entsorgt werden. Dabei ist Abfall, der nach den gesetzli-
chen Bestimmungen als Sondermill eingestuft wird, entsprechend zu entsorgen.

Uber die Entsorgung von Abfillen sind Entsorgungsnachweise zu fihren.
] Entsorgungsnachweise

3.14 Einsatz von Wasser
3.14.1 [K.O.] Wasserqualitat

Es muss eine Risikobewertung fiir Wasser, das mit den Futtermitteln, den Anlagen oder den Ausristungen in
Kontakt kommt, erfolgen. Dabei muss die Untersuchungshaufigkeit festgelegt werden, in der die Wasserqualitat
Uberprift wird. Das Unternehmen kann entweder selbst die Wasserqualitat priifen oder Ergebnisse bzw. eine
Bestatigung liber die Wasserqualitat von seinem Wasserversorgungsbetrieb einholen. Die Prifungen der Was-
serqualitat missen dokumentiert werden. Wasser (entweder fliissig, fest oder als Dampf), das mit den Futter-
mitteln in Kontakt kommt, muss fiir Tiere geeignet sein.

In Futtermittel darf kein Abwasser oder Material gelangen, das aus Abwassersystemen oder aus Fettabschei-
dern gewonnen wird. Wasser, das aus Schwitzwasserabscheidern gewonnen wird, darf nur in Futtermittel ge-
langen, wenn eine Risikoabschatzung ergibt, dass es die Futtermittel nicht beeintrachtigt.

Separate Wasseranlagen (z.B. zur Brandbekampfung) missen gekennzeichnet sein. Dieses Wasser darf nicht
mit Wasser, das flr die Verarbeitung der Futtermittel oder zur Reinigung verwendet wird, in Beriihrung kom-
men.

] Bestatigung/Priifung der Wasserqualitat

3.14.2 Wasserzusitze
Wenn Wasser Zusatze (wie Weichmacher, Rostschutzmittel usw.) enthalt,

e miussen diese Zusatze im HACCP-Konzept bericksichtigt werden,

¢ miussen die Dosiersysteme kalibriert und kontrolliert werden, damit die richtige Zugabemenge gewahrleistet
wird und

¢ muss die Dosierung der Zusatze dokumentiert werden.

3.15 Verschleppungen und Kreuzkontaminationen
3.15.1 [K.O.] Ermittlung moglicher Verschleppungen

Das Unternehmen muss ermitteln, ob Rohstoffe oder Futtermittel, die es verarbeitet, durch Verschleppungen in
der Produktionsanlage von einem Futtermittel in ein anderes gelangen kénnen und dies zu nicht sicheren Fut-
termitteln fiihren kann. Hierzu muss die Anlagenverschleppung durch eine von den zustadndigen Uberwachungs-
behdérden anerkannte Methode ermittelt und gemaB HACCP verifiziert werden.

3.15.2 [K.O.] Kreuzkontaminationen

Wenn Verschleppungen mdglich sind, muss es Systeme geben, die die Gefahr einer Kreuzkontamination von
Futtermitteln mit anderen Produkten auf ein Minimum reduzieren. Hierfiir muss eine Produktionsreihenfolge
(Kontaminationsmatrix) erstellt und angewendet werden, um zu verhindern, dass Futtermittel in unerwilnsch-
ten Mengen in andere verschleppt werden. Hierbei missen insbesondere solche Futtermittel beachtet werden,
in denen z.B. Kokzidiostatika oder Histomonostatika verarbeitet werden.

Kontaminationsmatrix

Hinweis: Bei einem Unternehmen, das lediglich ein Produkt herstellt, kann auf die Erstellung einer Kontamina-
tionsmatrix oder eine Verschleppungsuntersuchung verzichtet werden, da keine Kreuzkontamination erfolgen
kann (z.B. ausschlieBlich Herstellung von Weizenkleie).
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3.16 Kontaminationen
3.16.1 [K.O.] Vermeidung von Kontaminationen

Samtliche Annahme- und Verladeeinrichtungen sowie Lager, Verarbeitungs- und Férderanlagen missen so kon-
struiert sein und betrieben werden, dass Kontaminationen auf ein Minimum reduziert werden. Dabei ist insbe-
sondere auf Kontaminationen durch:

e Witterungsverhaltnisse
e Tiere (Haustiere, Vogel, Schadnager oder Insekten) oder
e Betriebsmittel (Hydraulikéle, Schmierstoffe, etc.) zu achten.

Betriebsmittel, die mit den Futtermitteln in Kontakt kommen kénnen, missen lebensmitteltauglich sein. Der
Kontakt dieser mit Futtermitteln muss dennoch auf ein Minimum reduziert werden.

= Kapitel 3.6.1 Gestaltung des Betriebes
3.17 Technologische Zusdtze (Verarbeitungshilfsstoffe)

3.17.1 Einsatz technologischer Zusatze

Wenn bei der Produktion technologische Zusatze (Verarbeitungshilfsstoffe) verwendet werden, miissen diese
aus dem Produkt vollstandig oder so weit entfernt werden, dass Riickstdnde oder Umwandlungsprodukte nur in
technisch unvermeidbaren Resten vorhanden sind, die keine Gefahr flir die Gesundheit der Tiere darstellen.

3.18 Lagerung
3.18.1 [K.O.] Lagermanagement

Samtliche Komponenten zur Futtermittelherstellung missen hygienisch einwandfrei gelagert werden, um mikro-
biologische, chemische und physikalische Kontamination zu vermeiden.

Zum bestmdglichen Schutz vor Kontaminationen missen technische oder organisatorische MaBnahmen ergrif-
fen werden:

e Vor der Einlagerung von Futtermitteln muss das Lager entsprechend dem Risiko der zuvor eingelagerten
Produkte gereinigt und ggf. desinfiziert werden. Hierbei ist als Gefahrenquelle auch eine mdgliche Kontami-
nation der Bdéden durch zuvor eingelagerte Gefahrstoffe zu berlicksichtigen, die das Lager fir die Einlage-
rung von Futtermitteln ggf. unbrauchbar machen kénnen.

e Die gleichzeitige Lagerung von Diingemitteln und Futtermitteln in einem Lager ist nur zulassig, wenn durch
bauliche oder andere geeignete MaBnahmen sichergestellt ist, dass keine Vermischung oder Kontamination
der Futtermittel erfolgen kann.

e Lagerstatten, in denen Pflanzenschutzmittel oder andere Gefahrstoffe gelagert werden, sind fir die Lage-
rung von Futtermitteln nicht geeignet.

Die Futtermittel missen bis zur Auslieferung in eindeutig festgelegten Lagersilos oder Lagerrdumen gelagert
werden, so dass eine Verwechslung ausgeschlossen ist. Zur Vermeidung von Kreuzkontaminationen oder Ver-
mischungen in Silos und Lagerrdumen muss vor einem Produktwechsel ein Freigabeverfahren festgelegt wer-
den.

3.18.2 Qualitatserhaltung

Der Zustand der eingelagerten Produkte muss in angemessenen zeitlichen Abstanden beurteilt werden, um
Qualitatsminderungen rechtzeitig zu erkennen. Diese Beurteilungen missen dokumentiert werden. Sofern mdég-
lich, muss das Prinzip ,First in First out" angewendet werden.

Silos missen so haufig wie moéglich geleert werden und Siloleermeldungen aufgezeichnet werden, um eine Fut-
termittelpartie so weit wie mdéglich eingrenzen zu kénnen.

Bei flachen Lagern muss dafiir gesorgt werden, dass Schlamm, Schnee und andere potenzielle Verunreinigun-
gen, die von Fahrzeugen mitgefiihrt werden, die gelagerten Rohstoffe und Futtermittel nicht beeintrachtigen.

Kurzfristig auf Freiflachen gelagertes Erntegut muss vor nachteiliger Beeinflussung geschiitzt werden.
3.18.3 Nutzung externer Lagerstitten

Werden externe Lagerstatten (eigene oder Fremdlager) fir die Lagerung von loser Ware genutzt, missen diese
Standorte QS-lieferberechtigt sein (Uberprifung in der Systempartnersuche unter www.qs-plattform.de).

= Anlage 9.3 Zertifizierungspflicht bei Futtermittelunternehmen
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3.19 Verpackung
3.19.1 Verpackungen
Bei abgepackter/abgesackter Ware muss die Verpackung geeignet sein, die Qualitdt der Produkte zu schitzen.

Paletten und Mini-Bulk-Behalter dirfen nicht von landwirtschaftlichen Betrieben zurickgenommen werden, auf
denen Vieh gehalten wird, es sei denn, die Paletten und Mini-Bulk-Behalter werden vor der Wiederverwendung
grindlich gereinigt und ggf. wirksam desinfiziert. Paletten und Mini-Bulk-Behalter missen so gereinigt werden,
dass Futtermittel nicht beeintrachtigt werden. Sacke dirfen nicht zur Wiederbefillung von landwirtschaftlichen
Betrieben zuriickgenommen werden.

3.20 StraBentransport
3.20.1 Transport verpackter Ware

Der Transport verpackter Produkte muss nicht zertifiziert werden. Trotzdem muss dafiir Sorge getragen wer-
den, dass die Futtermittel nicht mit Gefahrstoffen oder verbotenen Stoffen kontaminiert werden. Die Laderdume
mussen trocken, sauber und frei von Restmaterial vorheriger Ladungen sein.

3.20.2 Transport loser Ware

Unternehmensintern, mit eigenen Fahrzeugen

Futtermittelhersteller, die ihre eigenen Produkte unternehmensintern (also z.B. vom Standort A zum Standort
B) mit eigenen Fahrzeugen fahren, missen dies nicht zertifizieren lassen. Diese Tatigkeit muss jedoch ins QM-
System integriert werden.

Unternehmensextern, mit eigenen Fahrzeugen
Futtermittelhersteller, die einen eigenen Fuhrpark haben und damit ihre Produkte an Kunden ausliefern, mus-
sen die Anforderungen dieses Leitfadens erfiillen und den StraBentransport zertifizieren lassen.

= Kapitel 5 Anforderungen an den StraBentransport von Futtermitteln

Unternehmensintern und -extern durch ein Fremdunternehmen

Werden flr den Transport der Futtermittel Fremdfirmen beauftragt, missen diese QS-lieferberechtigt sein
(Uberpriifung in der Systempartnersuche unter www.gs-plattform.de). Dies gilt sowohl fiir unternehmensin-
terne als auch -externe Transporte.

Siehe auch = Anlage 9.3 Zertifizierungspflicht bei Futtermittelunternehmen

3.21 Beauftragung von Schienen- und Schifftransporten

Sofern ein Futtermittelhersteller selbst als Befrachter auftritt und direkt einen Transporteur beauftragt, lose
Futtermittel per Schiene oder Schiff zu transportieren, muss er als Befrachter (nach = Kapitel 6) zertifiziert
sein.

Wenn der Hersteller einen Befrachter fliir den Schienen- oder Schifftransport beauftragt, missen die Anforde-
rungen der = Kapitel 3.21.1 und = Kapitel 3.21.2 erflllt werden.

3.21.1 Beauftragung eines Befrachters

Fir den Transport von losen Futtermitteln per Schiene oder Schiff muss ein QS-lieferberechtigter Befrachter
beauftragt werden. Der Hersteller muss dem Befrachter gegentiber bestdtigen, dass es sich um Futtermittel aus
dem QS-System handelt. Falls der Hersteller eine Frachtrauminspektion (FRI) beauftragt, muss er den Befrach-
ter dariber informieren und ihm den FRI-Bericht zur Verfigung stellen.

3.21.2 Transport von Teilfrachten

Sofern dem Hersteller mitgeteilt wird, dass Teilfrachten transportiert werden sollen, die nicht den Vorgaben von
QS oder anerkannten Standards entsprechen, muss er eine Risikoanalyse durchfiihren und MaBnahmen zur Eli-
minierung oder Vorbeugung mdglicher kritischer Punkte ergreifen, um die Trennung von Futtermitteln und an-
deren Teilfrachten sicherzustellen.

3.22 Trocknung, Beliiftung und Kiihlung

3.22.1 [K.O.] Trocknungs- und Konservierungsverfahren

Futtermittel, deren Feuchtigkeitsgehalt fir eine dauerhafte Lagerung zu hoch ist, missen durch geeignete Ver-
fahren wie Trocknung, Bellftung oder Kiihlung oder einer Kombination dieser Methoden zur Reduzierung des
Feuchtigkeitsgehaltes und der Temperatur konserviert werden. Bei direkter Trocknung muss das Unternehmen
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in Form einer Risikobewertung nachweisen, dass nach dem Trocknungsvorgang die Menge unerwlnschter
Stoffe (toxische Stoffe wie Dioxine, dioxinahnliche PCB, PAK sowie Blei, Cadmium und Arsen aus den Verbren-
nungsgasen) in den Futtermitteln die QS-Héchstgehalte nicht Gbersteigt. In der Risikobetrachtung muss beson-
ders auf die Wahl des Brennstoffes geachtet werden. Die in der Anlage 9.4 (Teil C) genannten Brennstoffe dir-
fen bei der direkten Trocknung nicht verwendet werden.

= Anlage 9.4 Ausschlussliste

Wenn zur Belliftung oder Kuhlung Luft genutzt wird, muss das Unternehmen einschatzen, wie hoch das Risiko
ist, dass sie Trager von Krankheitserregern ist, und erforderliche Sicherheitsvorkehrungen treffen.

3.22.2 Kontrolle des Feuchtigkeitsgehaltes bzw. der Temperatur

Der Feuchtigkeitsgehalt bzw. die Temperatur der Futtermittel missen nach der Trocknung oder Belliftung Uber-
prift werden. Aus dieser Kontrolle des Feuchtigkeitsgehalts bzw. der Temperatur muss hervorgehen, ob das
gewahlte Verfahren zur Verringerung des Feuchtigkeitsgehalts bzw. der Temperatur ausreichend war.

3.23 Fremdkorperabscheidung
3.23.1 Verfahren zur Fremdkorperabscheidung

Eine Verunreinigung der Futtermittel mit physikalischen Kontaminanten, beispielsweise Glas oder Holz, muss
vermieden werden. Wenn eine Verunreinigung nicht auszuschlieBen ist, muss das Futtermittel vor dem Inver-
kehrbringen gereinigt werden, so dass es wieder die Spezifikation erfillt. Ist dies nicht mdglich, muss es ent-
sorgt werden.

Nebenerzeugnisse des Produktionsprozesses, die fiir den Lebens- und Futtermittelbereich nicht geeignet sind
(z. B. Getreidestaube und Siebriickstande auBer Kleinkorn/Bruch), dirfen dem Futtermittel nicht wieder hinzu-
gefligt werden und miissen entsorgt werden. Der Umgang mit und der weitere Verbleib dieser Erzeugnisse
muss gelenkt und dokumentiert werden.

= Anlage 9.4 Ausschlussliste

Wenn es aufgrund der Risikoabschatzung fur notwendig erachtet wird, missen Magnete oder Metall-detektoren
installiert werden. Diese missen nach im HACCP-Konzept festgelegten Intervallen auf Unversehrtheit und Funk-
tionalitat Uberprift werden. Die Kontrollen aller Magnete und Metalldetektoren miissen dokumentiert werden.

3.24 Deklaration von Futtermitteln und Kennzeichnung als Futtermittel aus dem
QS-System

Futtermittel missen gemaB den gesetzlichen Vorgaben deklariert werden. Neben den allgemeinen Kennzeich-
nungsanforderungen (siehe VO (EG) 767/2009) kdnnen zusatzliche Angaben erforderlich sein. Bei Fettsauren
aus der chemischen Raffination, Fettsauredestillaten aus der physikalischen Raffination, Pflanzenglycerin sowie
Mischfetten und -6len muss deklariert werden, dass sie flir Futtermittelzwecke bestimmt sind (siehe auch VO
(EG) Nr. 225/2012). Die Uberpriifung der korrekten Umsetzung der Anforderungen an die Deklaration obliegt
den zustdndigen Uberwachungsbehérden.

Neben den gesetzlichen Anforderungen an die Deklaration missen Futtermittel aus dem QS-System eindeutig
als QS-Ware gekennzeichnet werden.

3.24.1 [K.O.] Artikelbezogene Kennzeichnung als Futtermittel aus dem QS-System

QS-Ware, die von einem Systempartner vermarktet wird, muss eindeutig als QS-Ware ausgelobt werden. Da-
von ausgenommen sind Futtermittel, die das Unternehmen aus dem Geltungsbereich der Ze